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VINO & DESIGN è un’azienda con sede a Reggio Emilia tra i principali leader del settore della distribuzione vitivinicola. Fondata nel 1999 dall’imprenditore e sommelier olandese Dick Ten Voorde 
rappresenta un punto di riferimento per il settore Ho.Re.Ca e per le enoteche più rinomate d’Italia grazie a un catalogo eccellente che comprende un vasto e variegato assortimento di vini pregiati 
provenienti da tutto il mondo. Nel 2016 l’azienda si è sviluppata creando la divisione Spirits & Colori che si dedica con molto successo alla mixology rifornendo cocktailbar e trendy loungebar.
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La presenza di Vino & Design all’evento non è casuale, ma conferma ancora una volta il ruolo di questa 
azienda nella continua ricerca di eccellenze da proporre al mercato italiano, tra cui le nuovissime referenze 
Palmer La reserve Nature e Evanescence Grand Cru di R&L LEGRAS. Attraverso la sua esperienza e visione, 
Vino & Design riesce a individuare e proporre prodotti straordinari che si distinguono per qualità, storia e unicità.

CHAMPAGNE PALMER
Tavolo n° 68
area Classiche con:

La Reserve,
La Reserve Nature,
Rosé Solera,
Blanc de Blancs,
Grand Terroir 2015.

R&L LEGRAS
Tavolo n° 28
area Côte des Blancs con:

Champagne Grand Cru Brut,
Champagne Grand Cru
Extra Brut,
Presidence
Vieilles Vignes 2013,
Evanescence Grand Cru.

STÉPHANE BRETON
Tavolo n° 10
area Côte des Bar con:

Champagne Brut,
Champagne Rosé,
Champagne Millesime 2012. 

LA NOTIZIA IN BREVE
Il 20 e 21 ottobre, presso le Fiere di Modena, si terrà la Champagne Experience, il più grande evento in Italia dedicato alle 
bollicine francesi, organizzato dalla Società Excellence. Tra i protagonisti spicca Vino & Design, leader nella distribuzione di vini 
d’eccellenza che presenterà una selezione esclusiva di champagne, tra cui le nuovissime referenze Palmer La reserve Nature 
e Evanescence di R&L LEGRAS. Fondata nel 1999 e con sede a Reggio Emilia, Vino & Design è rinomata per servire i migliori 

ristoranti ed enoteche italiani.

LE RINOMATE BOLLICINE DI VINO & DESIGN 
PER UN’IMPERDIBILE CHAMPAGNE EXPERIENCE

L’annuale appuntamento di Modena, il 20 e 21 ottobre, si preannuncia molto interessante per chi desidera
scoprire le sfumature più raffi nate del perlage francese. La selezione del distributore di Reggio Emilia sarà 

un’esperienza sensoriale e culturale da non perdere. dove ogni calice racconta una storia di passione e maestria.

Il mondo del vino è pieno di storie affascinanti, ma quando si parla di champagne, il fascino si moltiplica. Vino & Design,
leader nel settore della distribuzione vitivinicola di alta qualità, è pronta a sorprendere gli appassionati con una 
selezione esclusiva di bollicine francesi alla Champagne Experience 2024, il più grande evento in Italia dedicato 
a questo iconico vino. L’evento si terrà a Modena, il 20 e 21 ottobre, presso le Fiere di Modena, offrendo 
un’opportunità unica per degustare centinaia di champagne e partecipare a Master Class guidate da esperti del settore.

Organizzata dalla Società Excellence, la Champagne Experience è diventata nel corso degli anni un punto di 
riferimento per gli appassionati e i professionisti del vino. L’evento non solo celebra il meglio dello champagne, 
ma riunisce importatori e maison francesi, molti delle quali rappresentate direttamente dai produttori. Le 
due giornate dedicate a questo vino d’élite saranno caratterizzate da un vasto programma di degustazioni, 
incontri con i produttori e approfondimenti grazie a sessioni educative di alto livello.

Tra le aziende partecipanti di pregio, Vino & Design gioca un ruolo di primo piano.
Fondata nel 1999 dall’imprenditore e sommelier olandese Dick Ten Voorde, l’azienda 
ha sede a Reggio Emilia e ha costruito una reputazione prestigiosa nel panorama 
vitivinicolo italiano e internazionale. Con un approccio fondato sulla passione e sulla 
ricerca continua dell’eccellenza, Vino & Design è un punto di riferimento per l’intero 
settore Ho.Re.Ca., servendo le migliori enoteche e ristoranti stellati del Paese.

Il catalogo di Vino & Design è ampio e diversifi cato, offrendo una selezione accurata di vini 
provenienti da tutto il mondo, con particolare attenzione ai prodotti di alta qualità. 
Per l’evento di Modena, l’azienda proporrà una gamma di champagne accuratamente 
scelti, pensati per soddisfare sia i palati più esigenti sia per stupire chi si avvicina per la 
prima volta a questo straordinario mondo, tra cui le nuovissime referenze Palmer 
La reserve Nature e Evanescence Grand Cru di R&L LEGRAS.

Le selezioni di Vino & Design alla Champagne Experience rappresentano l’apice della qualità e della 
raffi natezza. Questi champagne incarnano il savoir-faire francese, unito alla capacità dell’azienda di selezionare 
le eccellenze nel panorama internazionale. Anche se la lista completa delle proposte non è stata ancora svelata, 
è certo che il pubblico potrà scoprire etichette di prestigio, che racchiudono la storia e la tradizione delle 
migliori maison dello Champagne.
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La partecipazione di Vino&Design alla Milano Wine Week 2024 rappresenta 
un’occasione unica per far scoprire al pubblico italiano e internazionale la 
qualità e la raffi natezza del Tokaji 5 Puttonyos 2013di Disznókö. In un contesto 
dove il mondo del vino è in costante evoluzione, Vino&Design si distingue per la 
sua capacità di promuovere un dialogo tra tradizione e innovazione, offrendo al 
pubblico un’esperienza sensoriale indimenticabile. Durante la Milano Wine Week, 
sarà possibile partecipare a degustazioni e masterclass dedicate, dove esperti 
guideranno i partecipanti alla scoperta dei segreti di questo vino millenario.

LA NOTIZIA IN BREVE
Dal 5 al 13 ottobre 2024, la Milano Wine Week torna per la settima edizione, con eventi, masterclass ed esperienze immersive. 
Vino&Design, leader nella distribuzione di vini d’eccellenza parteciperà all’evento presentando la storica cantina ungherese 
Disznókö, celebre per il suo Tokaji 5 Puttonyos 2013, un pregiato vino dolce prodotto sin dal XV secolo e il Blanc de blancs 
di Champagne Palmer. Nella guida l’azienda vede inserite anche altre due importanti referenze, Riesling Trocken Alte Reben 2021 

di Markus Molitor e Coteaux du Layon Moulin Touchais 1985 di Moulin Touchais.

LA TRADIZIONE DEL TOKAJI
DELLA CANTINA UNGHERESE DISZNÓKÖ ALLA
MILANO WINE WEEK 2024 CON VINO&DESIGN

L’azienda di Reggio Emilia con la sua proposta esclusiva, non mancherà di lasciare un segno importante
in questa settimana dedicata al vino, portando sul palcoscenico della manifestazione una delle produzioni

più prestigiose e affascinanti della storia vinicola mondiale e il celebre Tokaji 5 Puttonyos 2013

Dal 5 al 13 ottobre 2024, Milano sarà il palcoscenico della Milano Wine Week, giunta alla sua settima edizione. 
L’evento rappresenta un’opportunità imperdibile per appassionati, professionisti e consumatori di immergersi 
nel mondo del vino attraverso format innovativi e coinvolgenti. La settimana del vino milanese trasforma la 

città in un centro pulsante di masterclass, degustazioni ed esperienze immersive,
creando un vero e proprio ponte tra cultura enologica e l’energia urbana. In questo 
contesto dinamico, Vino&Design si inserisce con una partecipazione di rilievo, 
portando a Milano una delle eccellenze internazionali più prestigiose: la cantina 
ungherese Disznókö e il suo iconico Tokaji 5 Puttonyos 2013,  insieme al Blanc 
de blancs di Champagne Palmer. Nella guida l’azienda vede inserite anche altre 
due importanti referenze, Riesling Trocken Alte Reben 2021 di Markus Molitor e 
Coteaux du Layon Moulin Touchais 1985 di Moulin Touchais.
Con un approccio fondato sulla passione e sulla ricerca continua dell’eccellenza, 
Vino & Design si conferma un punto di riferimento per l’intero settore Ho.Re.Ca.,
servendo le migliori enoteche e ristoranti stellati del Paese, presentando a catalogo 
eccellenze assolute rare e di gran pregio.
La cantina Disznókö, il cui nome signifi ca “la pietra del cinghiale selvatico”, vanta una 
storia che affonda le radici nel XV secolo. Situata in Ungheria, è rinomata per la 

produzione del Tokaji, un vino dolce famoso in tutto il mondo, frutto di un territorio unico e di un processo 
produttivo altamente selettivo. I vigneti di Disznókö, disposti in un unico corpo, facilitano la raccolta degli acini 
per la produzione del Tokaji Aszù che avviene in diverse fasi, con almeno tre passaggi, per garantire la massima qualità.
Il Tokaji deve la sua dolcezza e complessità alla presenza della muffa nobile che colpisce le uve, un fenomeno 
reso possibile grazie alle particolari condizioni climatiche dei fi umi Bodrog e Tisza. Le varietà di uve più 
utilizzate sono il Furmint, apprezzato per la sua alta acidità, e l’Hárslevelü, noto per i suoi intensi profumi fl oreali.
La produzione del Tokaji Aszù è un processo delicato e meticoloso. Si parte dalla vinifi cazione degli acini 
perfettamente maturi, a cui si aggiungono acini attaccati dalla muffa nobile, ma non pigiati, per evitare sapori 
amari nel mosto. Dopo una macerazione di circa 60 ore, il composto viene pigiato e fermentato in acciaio, per 
poi maturare in barrique per due anni, di cui il 30% nuove. La quantità di acini Aszù utilizzati per arricchire il vino 
è misurata in puttonyos, il contenitore tradizionale che può accogliere fi no a 27 litri di acini durante la raccolta.
L’apice della produzione di Disznókö è il Tokaji Eszencia, un vino rarissimo ottenuto dal mosto che cola 
naturalmente dal peso degli acini Aszù. Il risultato è un vino dal basso tenore alcolico, ma dalla straordinaria 
intensità aromatica e gustativa, una vera e propria gemma enologica.
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