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LA NOTIZIA IN BREVE

1120 e 21 ottobre, presso le Fiere di Modena, si terra la Champagne Experience, il piu grande evento in Italia dedicato alle
bollicine francesi, organizzato dalla Societa Excellence. Tra i protagonisti spicca Vino & Design, leader nella distribuzione di vini
d'eccellenza che presentera una selezione esclusiva di champagne, tra cui le nuovissime referenze Palmer La reserve Nature
e Evanescence di R&L LEGRAS. Fondata nel 1999 e con sede a Reggio Emilia, Vino & Design é rinomata per servire i migliori

ristoranti ed enoteche italiani.

LE RINOMATE BOLLICINE DI VINO & DESIGN
PER UN’'IMPERDIBILE CHAMPAGNE EXPERIENCE

Lannuale appuntamento di Modena, il 20 e 21 ottobre, si preannuncia molto interessante per chi desidera
scoprire le sfumature piu raffinate del perlage francese. La selezione del distributore di Reggio Emilia sara
un'esperienza sensoriale e culturale da non perdere. dove ogni calice racconta una storia di passione e maestria.

llmondo del vino & pieno di storie affascinanti, ma quando si parla di champagne, il fascino s moltiplica. Vino & Design,
leader nel settore della distribuzione vitivinicola di alta qualita, & pronta a sorprendere gli appassionati con una
selezione esclusiva di bollicine francesi alla Champagne Experience 2024, il pi0 grande evento in Italia dedicato
a questo iconico vino. L'evento si terra a Modena, il 20 e 21 ottobre, presso le Fiere di Modena, offrendo
un'opportunita unica per degustare centinaia di champagne e partecipare a Master Class guidate da esperti del settore.

Organizzata dalla Societa Excellence, la Champagne Experience é diventata nel corso degli anni un punto di
riferimento per gli appassionati e i professionisti del vino. Levento non solo celebra il meglio dello champagne,
ma riunisce importatori e maison francesi, molti delle quali rappresentate direttamente dai produttori. Le
due giornate dedicate a questo vino d'élite saranno caratterizzate da un vasto programma di degustazioni,
incontri con i produttori e approfondimenti grazie a sessioni educative di alto livello.

Tra le aziende partecipanti di pregio, Vino & Design gioca un ruolo di primo piano.
Fondata nel 1999 dallimprenditore e sommelier olandese Dick Ten Voorde, Iazienda
ha sede a Reggio Emilia e ha costruito una reputazione prestigiosa nel panorama
vitivinicolo italiano e internazionale. Con un approccio fondato sulla passione e sulla
ricerca continua delleccellenza, Vino & Design & un punto di riferimento per lintero
settore Ho.Re.Ca., servendo le migliori enoteche e ristoranti stellati del Paese.

Il catalogo di Vino & Design & ampio e diversificato, offrendo una selezione accurata di vini
provenienti da tutto il mondo, con particolare attenzione ai prodotti di alta qualita.
Per I'evento di Modena, l'azienda proporra una gamma di champagne accuratamente
scelti, pensati per soddisfare sia i palati piu esigenti sia per stupire chi si avvicina per la
prima volta a questo straordinario mondo, tra cui le nuovissime referenze Palmer
La reserve Nature e Evanescence Grand Cru di R&L LEGRAS.

Le selezioni di Vino & Design alla Champagne Experience rappresentano |'apice della qualita e della
raffinatezza. Questi champagne incarnano il savoir-faire francese, unito alla capacita dell'azienda di selezionare
le eccellenze nel panorama internazionale. Anche se la lista completa delle proposte non é stata ancora svelata,
& certo che il pubblico potra scoprire etichette di prestigio, che racchiudono la storia e la tradizione delle
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R&L LEGRAS

Tavolo n°28

area Cote des Blancs con:
Champagne Grand Cru Brut,

Champagne Grand Cru
Extra Brut,

Presidence
Vieilles Vignes 2013,
Evanescence Grand Cru.

STEPHANE BRETON
Tavolo n®10

area Céte des Bar con:
Champagne Brut,
Champagne Rosé,
Champagne Millesime 2012.

La presenza di Vino & Design all'evento non é casuale, ma conferma ancora una volta il ruolo di questa
azienda nella continua ricerca di eccellenze da proporre al mercato italiano, tra cui le nuovissime referenze
Palmer La reserve Nature e Evanescence Grand Cru di R&L LEGRAS. Attraverso la sua esperienza e visione,
Vino & Design riesce a individuare e proporre prodotti straordinari che si distinguono per qualit, storia e unicita.

VINO & DESIGN & ur'azienda con s
rappresenta un punto diriferiment
provenienti da tutto il mondo. Nel 2
Vino &Design Srl - Via del Chi

Enmilia tra i principal leader del settore dela distribuzione vitivinicola. Fondata nel 1999 dallimprenditore e sommelier olandese Dick Ten Voorde
ore HoRe.Ca e per le enoteche pid rinomate dtala grazie a un catalogo eccellente che comprende un vasto e variegato assortimento di vii pregiati
a i & sviuppata creando |a divisione Spirits & Colori che sidedica con molto successo alla mixology rifornendo cocktalbar e trendy loungebar.
0,14 - 42122 - Reggio Emilia - wwwinoedesignit
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Dal 5 al 13 ottobre 2024, la Milano Wine Week torna per la settima edizione, con eventi, masterclass ed esperienze immersive.
Vino&Design, leader nella distribuzione di vini d'eccellenza partecipera all'evento presentando la storica cantina ungherese
Disznoko, celebre per il suo Tokaji 5 Puttonyos 2013, un pregiato vino dolce prodotto sin dal XV secolo e il Blanc de blancs
di Champagne Palmer. Nella guida Iazienda vede inserite anche altre due importanti referenze, Riesling Trocken Alte Reben 2021

di Markus Molitor e Coteaux du Layon Moulin Touchais 1985 di Moulin Touchais.

LA TRADIZIONE DEL TOKAJI

DELLA CANTINA UNGHERESE DISZNOKO ALLA
MILANO WINE WEEK 2024 CON VINO&DESIGN

Lazienda di Reggio Emilia con la sua proposta esclusiva, non manchera di lasciare un segno importante
in questa settimana dedicata al vino, portando sul palcoscenico della manifestazione una delle produzioni

piu prestigiose e affascinanti della storia vinicola mondiale e il celebre Tokaji 5 Puttonyos 2013

Dal 5 al 13 ottobre 2024, Milano sara il palcoscenico della Milano Wine Week, giunta alla sua settima edizione.
L'evento rappresenta un'opportunita imperdibile per appassionati, professionisti e consumatori di immergersi
nel mondo del vino attraverso format innovativi e coinvolgenti. La settimana del vino milanese trasforma la

citta in un centro pulsante di masterclass, degustazioni ed esperienze immersive,
creando un vero e proprio ponte tra cultura enologica e Ienergia urbana. In questo
contesto dinamico, Vino&Design si inserisce con una partecipazione di rilievo,
2 portando a Milano una delle eccellenze internazionali piv prestigiose: la cantina
ungherese Disznoks e il suo iconico Tokaji 5 Puttonyos 2013, insieme al Blanc
de blancs di Champagne Palmer. Nella guida l'azienda vede inserite anche altre
due importanti referenze, Riesling Trocken Alte Reben 2021 di Markus Molitor e
Coteaux du Layon Moulin Touchais 1985 di Moulin Touchais.
Con un approccio fondato sulla passione e sulla ricerca continua dell'eccellenza,
Vino & Design si conferma un punto diriferimento per l'intero settore Ho.Re.Ca.,
servendo le migliori enoteche e ristoranti stellati del Paese, presentando a catalogo
eccellenze assolute rare e di gran pregio.
La cantina Disznéks, il cui nome significa “la pietra del cinghiale selvatico”, vanta una
storia che affonda le radici nel XV secolo. Situata in Ungheria, & rinomata per la

produzione del Tokaji, un vino dolce famoso in tutto il mondo, frutto di un territorio unico e di un processo
produttivo altamente selettivo. | vigneti di Disznoko, disposti in un unico corpo, facilitano la raccolta degli acini
per la produzione del Tokaji Aszu che awviene in diverse fasi, con almeno tre passaggi, per garantire la massima qualita.
/‘wm & Drsion s,

utilizzate sono il Furmint, apprezzato per la sua alta acidita, e 'Harsleveld, noto per i suoi intensi profumi floreali.

Il Tokaji deve la sua dolcezza e complessita alla presenza della muffa nobile che colpisce le uve, un fenomeno
reso possibile grazie alle particolari condizioni climatiche dei fiumi Bodrog e Tisza. Le varieta di uve pi0
La produzione del Tokaji Asz0 & un processo delicato e meticoloso. Si parte dalla vinificazione degli acini COMUNICATO STAMPA

perfettamente maturi, a cui si aggiungono acini attaccati dalla muffa nobile, ma non pigiati, per evitare sapori

amari nel mosto. Dopo una macerazione di circa 60 ore, il composto viene pigiato e fermentato in acciaio, per
poi maturare in barrique per due anni, di cui il 30% nuove. La quantita di acini Asz0 utilizzati per arricchire il vino
& misurata in puttonyos, il contenitore tradizionale che pué accogliere fino a 27 litri di acini durante la raccolta. tecipazione di Vino&Design alla Milano Wine Week 2024 rappresenta

L'apice della produzione di Disznoko & il Tokaji Eszencia, un vino rarissimo ottenuto dal mosto che cola
naturalmente dal peso degli acini Aszu. Il risultato é un vino dal basso tenore alcolico, ma dalla straordinaria

intensita aromatica e gustativa, una vera e propria gemma enologica.

asione unica per far scoprire al pubblico italiano e internazionale la
1 e la raffinatezza del Tokaji 5 Puttonyos 2013di Disznéka. In un contesto
mondo del vino & in costante evoluzione, Vino&Design si distingue per la
pacita di promuovere un dialogo tra tradizione e innovazione, offrendo al
co un'esperienza sensoriale indimenticabile. Durante la Milano Wine Week,
ossibile partecipare a degustazioni e masterclass dedicate, dove esperti
anno i partecipanti alla scoperta dei segreti di questo vino millenario.

VINO & DESIGN ¢ uriazienda con sede a Reggio Ermil
rappresenta un punto di iferimento per i settore Ho’
provenienti da tutto l mondo. Nel 2016 Fazienda si & si

principalieader el settore delladistribuzione vivinicol. Fondata nel 1993 dalfimprenditore e sommelier olandese Dick Ten Voorde
per pid rinomate dta 2 un catalogo eccellente che comprende un va assortimento divini pregiati
pata creando la divisione Spiris & Color che s dedica con molto successo alla mixology rifornendo cocktailbar ”

Vino & Design Srl - Via del Chionso, 4 - 42122 - Reggio Emill - wwwyinoedesignit

2546 - mbarboriaborderineagencycom

N =T T4
I Iborderline  cormormon s o it

04



| l RASSEGNA STAMPA

jtfmo & DESIGN SR.L.

TESTATE
ONLINE
Agosto 2024

05



| I I | RASSEGNA STAMPA TESTATE ONLINE
Agosto 2024

HOME BOLLETTIMI  GLIAFFARI FOLITICA  TECNOLOGIA 5

MARTAGRANDE

Heiie = Salute » FESTAVICO i Malia: Caring Hatzdskis in una tré giomi di festa della gastronormia »

FESTAVICO IN ITALIA: CANTINA HATZIDAKIS IN UNA TRE GIORNI DI FESTA
DELLA GASTRONOMIA

Ara Santanrd ha portato Mazdends vinicola Hatzidakis al festival italiane d alta cocna FEETAYICO, che si & tenuto dal 10 al 12 giugne
a iz Equense, un piccaka villagge vicing a Mapaok, alliniao della famosa Costiera Amalitana.

Ieakare & Tkleators” celizenta & k chet Gennan ESpasio, premiate con due stele Micheln che anche gussranna ia it 50
impartant] ched stellati Michedin, provenienti da futta alia, che cucineno per benelicenza

Durarie FESTAVICE, tra gli aliri ath ed evenb, = scno svelbe e masierclass di tne Masters of Wine ilaliani, Gabnele Gooredli, Andrea
Lenardi e Fetro Russo. Nella ssconda gomata di masterclass dedicata ai v vulcanici, Panneta 2020 del DOP Santosini Skytali della
canbna Hatzidaki & stata tra i dieci vini provensenti da terreni valcamic selenonati per 2 presentazione, funico vino greca.

Hell'ultime geome del festival, i wsitaton hanno avoio l'opporiunit di dequstare Aidani 2027, Santonmi Familia 2022 & Mychbei 2020
della cantina Halzidakis, offert insieme ad alin v dallo stand partnes itzliano della cantina “Vine & Design®.

“Duesta & un'sceallente opparfunits per Faziends vinicola Hatzidald, mppresentaia da Stella Hatzidaki o Hektaria Wachou (assistenda
enclogal per presendars il proprio kwers, Mma anche per mostars Santarini @ | 20l vinl wicanici nel mighors dei madi, in un avenis di
cuing ratfinata, alla preaanza di impanant giomalist Ibaia”, a1 kgge in un Comunicatn della canting

Seguiteln atlambea news 51 Google Motizie e tienit aggomato su tutte le notizie & gl articok pubhlicati.

Poldi Mazzi
“Appasionat & elesmions, Bamngelisns i sleol per s e vite Esperio di musics senificats. Seritlors impesitents

Specialista di Intemet crgoglioso. Fan estreme di Twitier™
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HORE

IL PORTALE DEL“FUORICASA" NEHS"T

TUTTE LE NOTIZIE NOTIZIE v HORECA ~ 1 RUBRICHE ~ EVENTI ~ IL NOSTRO NETWOR

Modena Champagne Experience, I'evento punto di riferimento
per i professionisti dell'Horeca

Champagne Experience 2024 a ModenaFiere: due giorni di degustazioni, masterclass e oltre 900 champagne.
L'evento imperdibile per esperti e appassionati

. Redazione s

EVENTI - Champagne Experience, il pili importante e complete appuntamenta in Europa dedicato alle famaose bollicine
francesl, celebrera la sua Vil edizione il 20 e 21 ottobre nel consueti spazi di ModenaFiere, L'evento & organizzato da Societd

Italiana Distributori e Importatori Excellence srl, realth che riunisce ventuno tra i maggiorl importatori e distributori italiani
di vini e distillati deccellenza,

Per due giorni, un numerg malto rappresentativo di aziende provenienti dalla Champagne, composto da storiche Maison e
plccodi vigneron, metteranno in degustazione tutte le ultime novita e gli ulimi millesimi a dispesizione per | tanti professionisti
del settore Horeca, che onmai s danno appuntaments a Modena per avere una fotografia aggiornata e completa dei vini
prodotti in guesta iconica regione francese, sempre pil centrale ¢ distintiva per gii assortimenti delle enateche e le carte dei
vini della ristorazione italiana.

Champagne Experience: | numeri dellevento e il programma delle masterclass

*L'ultima edizione ha confermato il successo della manifestazione, con oitre 6000 accessi registrati nel corso della due giorni.
Questo o da Fentusiasmo per migliorare ancora of piv un format che va perfettamente incontro alie esigense dei wisitatord
profassional commenta Luca Cuzziol, presidente di SIDI. *( ‘aspetro che piti o gratifica & la qualitd complessiva che ogni
anne riusclame a mettere in campo dande Yepportunita df scoprire e approfondie la conascenza delle bellicine doltralpe sia
a professiomisti che of grande pubbiico degli appassionati”

Fer l'edizione 2024 di Champagne Experience potranno essere degustati oltre 900 champagne, che saranno come sempre
suddivisi in base alla loro appartenenza gecgrafica, corrispondente alle diverse zone di produzione della Champagne:
Montagne de Reims, Vallée de la Marne, Céte des Blancs & Aube, oltre alle maison classiche riunite in una specifica area.
Lobiettive rimane guello di offrine un'esperienza sensoriale coimvolgente allinterno di une scenario utile, chiaro e ben
organizzato negli olire cinguemila metrl quadrati del Padiglione A di ModenaFiere.

Durante la due giorni di Champagne Experience, inoltre, & previsto anche un programma di masterclass di alto livello, condotte
da grandi professionisti del settore, che consentiranna di approfondire le peculiaritd del terroir champenals, 5i parte domenica
20 ettobre, dalle 12:30, con i primi quattro appuntamenti: "Da Chouilly a Mesnilsur-Dger. Un viaggio in Céte des Blancs™, "Il
buia altre il perlage*, “Aube, Riceys e Montgueux, Da territori accessori a veri protagonisti” e "Qualita tra piccale e grandi
maison, Perché la qualith non dipende dalle dimensioni™, Lunedi 21 ottobre, invece, songe previsti due incontr, sempre a
partire dalle 12:30: "Da Bouzy ad Ay. Un viaggio nella Montagne de Reims™ e "Coteaux Champecis. Ur'anima vivace della
regione ma senza bollicine”.

In esclusiva sul sito della manifestazione & partita la vendita degli abbonamenti e del biglietti giornalieri, con fasce di prezzo
differenti a secenda del periode di acguisto.

Per informazioni dettagliate consultare: www.champagneexperience it/bigletteria.

Leggi I"articolo anche su Foodybev.com e Canalevino.it

Excelkence 5101 Srk Se<kerd di capiall nata el 20112 con Febiestivnd pramuavers |3 culiurs delia distribuzions, dhe iunisce vensund tra | maggiar impamatari &
digtrinutori galiani di vini Ceccellenza Sagna Sp8, Gruppo Maragalk Sps, Cuzziol Grandiini SrPeBagrini Spa, Balan S, Sarsi Amats Srl, Wino &
Dasigns TeatrodehinaSel, Proposts Vini 5rl,Boks 50, Les Caves de Pyrens Srl, Premium Wine SeectionPWs Sri, Ghilard| Selezsoni S, Wiscontia3 Spa, Premisrs S

AGA Sekezions Srl, Philarmonica S, Spirits & Color Srl WEavini, Apateca S, Ceretta Tarrairs,

Horecanews.it informa agni giorne | propri lettori su notizie, indagini e ricerche legate alla ristoraziene, piatt tipid, ingredienti,
ricette, consigli e iniziative degli chef & barman, eventi Horeca e Foodservice, con il coinvolgimento e la collaborazione delle
ariende e dei protagonisti che fanno parte dei settori pasticceria, gelateria, pizzeria, caffé, ospitalitd, food e beverage, mixology
e cocktail, food delivery, offerte di lavoro, marketing, premi e riconoscimenti, distribuzione Horeca, Catering, retail e tanto
altrol
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UMO | PADOVA : Aperto Wine Next . Tra | protagonisti Joe Bastianich,

PADOVA : Aperto Wine Next . Tra i
protagonisti Joe Bastianich, Tony
Gallo e 150 cantine d’eccellenza

14 ore ago # 284 M2 minutes resd

Lo erganizzano Fiera di Padova e Team Veneto degli Agenti Wine and Spirits il 23 e 24 settembre al
padiglione 11 con ingressa gratuito e in orario continuato 10 = 18.30. Oltre alle degustazioni di vini

dell'eccellenza italiana, novitd principale di questa 4* edizione & la presenza di 13 Masterclass: una delle
quali tenuta stamattina dal newyorkese Joe Bastianich, volto televisive e famoso ristoratore (presente a
Wine Next anche con il suo marchio di vini) che ha esordito ricordando alla platea di operatori le sue
arigini di esule istriano & i forti legami della sua gente con cibo e tradizioni: la sua lezione aveva per titolo
Il Vino come Passione. Un viaggio sensoriale e culturale con la cantina Bastianich tra i saporie i
profumi del Friuli-Venezia Giulia.

Tra i 150 espoesitori di Wine Next 2024 ci sono alcuni tra i migliori produtteri vinicoli del Paese; e con
loro una ventina tra distillerie e distributori di champagne e spirits che hanno a disposizione un bancone

bar dove due barman professionisti dell ione Aibes i cocktails. Questa edizicne &
inoltre arricchita da Ho.re.tec, preview di espositori di food, attrezzature e servizi dedicati al mondo
della ristorazione: dalle attrezzature tecniche al materiali di reception, inclusa la partecipazione della
societd Sirvis che mette in connessione digitalmente tutte le componenti Horeca (dal punto vendita al
distributore, dagli agenti all'industria). La presenza Ho.re.tee di un assaggio dei prodotti di alto livello

presenti sul mercato italiane, in vista dell'edizione 2025,

Tra le curiosita le etichette di Tony Gallo e i vini nobili

Tony Gallo, Street artist padovano | cui grandi murales campeggiano in molte cittd italiane, ma anche in
Germania, Gran Bretagna, Olanda e Svizzera, ha presentato due sue opere realizzate per |e etichette
delle bottiglie da litro Spirfte Bitter e Opera Aperitive del nuovo marchio padavane I Barista, | cui
aperitivi sono preparati dalle ottocentesche Antiche Distill
Next).

iaWine

i di Rovigo (ps

Tra le cantine dell'eccellenza italiana figurano in esposizione: Bibi Graetz di Fiesole, col premiato Colare

rosso 2022; Speri di Verona con I'A della di Franciacorta con
Cabochon ritenuto tra le pil importanti bellicine italiane e primoe nel 2015 tra 120,000 vini di 5.000
produttori; Donna Fugata di Marsala che & forse |a cantina che riscuote pili riscontro sui Social. Poi la
grossetana Monteverro, i distributori di Champagne e vini internazionali Vino&Design, Monsupello
dell'Cltrepd Pavese con Nature (30% Pinot nero e 10% Chardoennay), Marilisa Allegrini di Belgheri col
Vermenting Solesole (clone corse molto longeva) e con un Brunelle df Montalcine selezionato. Ma | pezzi

forti che i professionisti Horeca assaggiano nell'slegante padiglione 11 sono davvero tanti.

09

Le sei Masterclass di martedi 24: aperitivi, barolo e Champagne

Dopo e odierne Masterclass (lezioni sempre gratuite tranne i El Chi Blanc

de Blancs di domani) gli incontri riprendono marted alle 10.30 con L'evoluzione del momento
aperitivo, tenuta da Maurizio Caria capo barman del Pedrocchi di Padova; alle 11 Quel Famoso
Sconosciuto con Luca Purelli, sommelier professionista ed esperto di vini italiani e internazional; alle 14
Passeggiata in Borgogna con Philippe Pacalet condotti da Daniele Balan titolare della distribuzione
Balan e Manuel Marconato, Wine Specialist della stessa azienda. Alle 14 il giornalista del settore Alberto
Lupetti intratterra il pubblico sul tema Essenza di Eleganza: Champagne Blanc de Blancs, occasione
unica per immergersi nel mendo affascinante di guesta prestigi varieta di ch Alle 16.30
Quattro passi a La Maorra = verticale 4 annate Barolo Cantina Ratti 1ati da

Pietro Ratti proprietaric dell'omonima Cantina e per fine ore 18.30 una masterclass tenuta da AIBES:

Listen to my drink- quanto conta la storia dietro un cocktail e come ne migliora 'esperienza di Nicela
Glacomazzo.,
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Aperto Wine Next. Tra i protagonisti Joe Bastianich, Tony Galle e 150
cantine d'eccellenza 'n #videnza
Seritto da Redazione2

L'evento per professionisti prosegue martedi In Fiera a Padova

(Fadova 23 settembre 2024} Aperia oggl in Fera a Padova la du
azioni Wine Next, funico eventa italiano a tema wi che si mette a dispasizicne dei
5ol operator del settore Horeca, Lo organizzana Fiera di e Team veneto degl Agenti Wine
and Spirits il 23 ¢ 24 b al padiglions 17 con ingresso gratuitd @ in orano continuana 10 -

8.30. Oltre alle degustazioni di vini dell'eccellenz questa 4
presenza di 13 Masterclass: una dalle quali tenuta stamattina dal newyorkese Joe Bastianich,
televisivo e famoso ristoratore (presente a Wine Mext anche condil sua rchio divini) che ha
esorditn ricordande alla platea di operataori le sue origini di esule istriano e i forti legami della sua
gente con clba e tradizioni: la sua lezione aveva per titolo # Wino come Passione, Un vigggio sensoriale
& culturale con la cantino Bastionich tro | sapor & 1 profumi del Eriuli-Venezia Giulia

gorni di contrattazion) e

A

Tra i 150 espositari i Wine Mext 2024 ¢l sono
aro ung ven ra distillerie e distributon di cha
bancone bar dove due barman professionisti dellassociazione Albes preparano
edizione & inolb rricchita da Ho.re.tec, preview di espositon di tood, attrezzature e senizi dedicati
al mondo della ris ure tecniche ai materiali di reception, indusa la
partecipazione della societh Sirvis che mette in connessione digitalmente tutte le companent Horeca
(dal punto vendita al distnbutare, dagll agenti alfindustria). La presenza Hore.tec di un assaggio del
prodott di alto Ivello presenti sul mercato italiano, invista dellsdizions 2025

i tra | mighon produttord vinicol del Pag
MPEENE £ Spirits che hanno a disp
ack

Tra le curiositd le etichette di Tory Gallo e i vini nobili

Tony Gallo, Street artst padavano | i ane in mole citta maliane, ma anche
N Germar srtato due Sue opere realizzate per (e
atickhete s del nuava marchic padovana I Barislo,
Ui aperitivi sono p'n.r.-.-w dalle attecentesche Antiche Distillerie Mantovani di Rovigo (preser
Wine Mext).

Tra ke cantine dell'eccellenza italiana figurane in espasizione: Bibi Graetz di Fesole, col premiato
Colore rosso 2022; Speri di Verona con Mmarone della Valpalicella classica; MonteRossa di
Franciacorta con Cabochon ritenuto tra le pil impartanti baollicine italiane e primao nel 2015 tra
120.000 vini di 5.000 produttori; Donna Fugata di Marsala che @ forse la cantina che riscuote pil
fiscontro social, Pol la grossetana Monteverra, | distributs 2Mpagne & vini intemazionali
Wino&Design, Monsupella dellDlirepd Pavess can Mature
Marilisa Allegrini di Bolgheri cal no Solesone (o
ot ] zionato. Ma i pezzi fo hie i professios
11 son0 daws

Le sei Masterclass di martedi 24: aperitivi, barolo e Champagne

Diope e adierne Masterclass (lezioni sempre gratuite tranne Essenza o Bleganza; Champagne Bianc
e Blancs di domanil g incontri riprendona maredi alle 1030 con Lewaluzione del mamento
gperitiva, tenuta da Maurizio Caria cap. Pedrocchi di Padova; alle 11 Quel Femoso
Sconoseiute con Luca Purelli, semmelier profossics esperio di italiani e internazianal; alle
14 Posseggiota in Borgogna con Philippe Pocolet condott: da Daniele Balan titolare della distribuzione
Balan & Manuel Marconato, Wine Specialist della stessa azienda. alle 14 il giomalista del settore
Alberto Lupatti intratterra il pubbloo sul tema Essenza al Eleganza; Champagne Blanc de Blancs,
accasione unica per immergersi nel monda affas te di questa prestigioss varieta di champagne
Alle 16 30 Quaottre passi @ Lo Morrn - verticale 4 annate Borolo Marcenosco Conting Rt
accompagnati da Pietro Ratti proprietania dellarmanirma Canting @ per fine ore 1630 una masterclass
tenuta cda AIBES: Listen to my drink- guanto conto fi starfa dielro un cocktonl @ corme ne migliors

Fesperienza di Micola Giacomazzo, wismy wine-next.it
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Aperto Wine Next Tra i protagonisti Joe
Bastianich, Tony Gallo e 150 cantine
d’eccellenza

Published 23 Set 2024 - 3 min read
By Carlo Lietti

Aperta oggi in Fiera a Padova la due giorni di contrattazioni e degustazioni Wine
Mext, 'unico evento italiano a tema vino e spirits che si mette a disposizione dei soli
operatori del settore Horeca. Lo organizzano Fiera di Padova eTeam Veneto

degli Agenti Wine and Spirits il 23 e 24 settembre al padiglione 11 con ingresso
gratuito e in orario continuato 10 -18.30. Oltre alle degustazioni di vini dell'eccellenza
italiana, novita principale di questa 4+ edizione & la presenza di 13Masterclass: una
delle quali tenuta stamattina dal newyorkese Joe Bastianich, volto televisivo

) che ha
esordito ricordando alla platea di operatori le sue origini di esule istriano e i forti

e famoso ristoratore (presente a Wine Next anche con il suo marchio di v

legami della sua gente con cibo e tradizioni: la sua lezione aveva per titolo Il Vine
come Passione. Un viaggio sensoriale e culturale con la cantina Bastianich tra i
sapori e i profumi del Friuli-Venezia Giulia.

Tra i 150 espositori di Wine Next 2024 ci sono

alcuni tra | migliori produttori vinicoli del Paese; e con loro una ventina tra distillerie
e distributori di champagne e spirits che hanno a disposizione

un bancone bar dove due barman professionisti

dell'associazione Aibes preparano i cocktails. Questa edizione & inoltre arricchita
da Ho.re.tec, preview di espositori di food, attrezzature e servizi dedicati al mondo
della ristorazione: dalle attrezzature tecniche ai materiali di reception, inclusa la
partecipazione della societa Sirvis che mette in connessione digitalmente tutte le
componenti Horeca (dal punto vendita al distributore, dagli agenti all'industria). La
presenza Ho.re.tec daun assaggio dei prodotti di alto livello presenti sul mercato
italiano, in vista dell'edizione 2025.

Tra le curiosita le etichette di Tony Galle e i vini nobili

Tony Gallo, Street artist padovano i cui grandi murales campeggiano in

molte citta italiane, ma anche in Germania, Gran Bretagna, Olanda e Svizzera, ha
presentato due sue opere realizzate per le etichette delle bottiglie da litro Spirito
Bitter e Opera Aperitivo del nuove marchio padovano N Barista, i cui aperitivi sono

iche Distillerie M

preparati dalle ottocentesche A i di Rovigo (presentia

Wine Next).

Tra le cantine dell'eccellenza italiana figurano in esposizione:Bibi Graetz di Fiesole,
col premiato Colore rosso 2022; Speri di Verona con ' Amarone della Valpolicella

R di F 1ritenuto tra le pid importanti
bollicine italiane e primo nel 2015 tra 120.000 vini di 5.000 produttori; Donna

Fugata di Marsala che & forse la cantina che riscuote pil riscontro sui Social. Poi la

classica; M orta con Cakb

grossetana Monteverro, i distributori di Champagne e vini

internazionali Vino&Design, Monsupellodell'Oltrepd Pavese con Nature (90% Pinot
nero e 10% Chardonnay), Marilisa Allegrini di Bolgheri

col VermentinoSolesole (clone corso molto longevo) e con un Brunello di
Montalcino selezionato. Ma i pezzi forti che i professionisti Horeca assaggiano

nell'elegante padiglione 11 sono davvero tanti.

1

Le sei Masterclass di martedi 24: aperitivi, barolo e Champagne

Dopo le odierne Masterclass (lezioni sempre gratuite tranne Essenza di Eleganza:
Champagne Blanc de Blancs di domani)gli incontri riprendono martedi alle

10.30 con L'evoluzione del momento aperitive, tenuta da Maurizio Caria capo
barman del Pedrocchi di Padova; alle 11 Quel Famoso

Sconosciuto con Luca Purelli, sommelier professionista ed esperto di vini italiani e
internazionali; alle 14 Passeggiata in Borgogna con Philippe Pacalet condotti

da Daniele Balan titolare della distribuzione Balan e Manuel

Marconato, Wine Specialist della stessa azienda.Alle 14 il giornalista del

settore Alberto Lupetti intratterra il pubblico sul tema Essenza di Eleganza:
Champagne Blanc de Blancs, occasione unica per immergersi nel mondo
affascinante di questa prestigiosa varieta di champagne. Alle 16.30 Quatiro passia
La Morra - verticale 4 te Barolo Mar Cantina Ratti accompagnati

da Pietro Ratti proprietario dell'omonima Cantina e per fine ore 16.30 una
masterclass tenuta da AIBES: Listen to my drink- quanto conta la storia dietro un
cocktail e come ne migliora l'esperienza di Nicola Giacomazzo. www.wine-next.it
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NOTIZIE VG WENETO TRENTIND CULTURA EVENTI SPORT COMTATTI

Wine Next: I'evento imperdibile per gli operatori Horeca
a Padova

Wine Mext a Padova: evento esciusive per professionistl con degustazioni & mestenciass. Scoprl | miglior! vini & spirts
taliani.

@ Reduziane — 33 Saticmneie T4

PADOVA (23 settembre 2024) — E ufficialments iniziato oggi in Fiera a
Padova il ranto atteso evento Wine Next, una manifestazione che si
distingue come 'unico appuntaments italiano dedicato esclusivaments
agli operatori del settore Horeca. Questa due giorni di contrattazioni e
degustazioni, organizzata da Fiera di Padova e dal Team Veneto degli
Agenti Wine and Spirits, si svolge il 23 e 24 settembre presso il padiglione
11. I'ingressn & gratuito & aperto dalle 10 alle 18.30.

Un viaggio tra i vini d'eccellenza

Wine Next 2024 i presenta come un'opportunita unica per scoprire oltre
150 cantine d'eccellenza italiane. Tra i protagonisti di quest’edizions
spiccano nomi prestigiosi del panorama vinicolo italiano, che offrono una
selezione di vini di alta qualita. Queste evente rappresenta una
piartaforma strategica per i professionisti del settore, offrendo 1a
possibilita di ineontrare i migliori produttori e di partecipare a
degustazioni guidare,

Joe Bastianich: un maestro del vino

Una delle novita pid attese di quest'anno £ la presenza di Joe Bastianich,
famoso ristoratore newyorkese e volto televisivo, che ha tenuto una delle
Masterclass di apertura, Durante la sua lezions, intitolata "I Vino come
Passione”, ha condiviso la sua esperienza con il pubblico, sottolineando le
sue origini di esule istriano & i profondi legami della sua comunith con il
cibo e le tradizioni. Con la sua cantina, Bastianich ha portatoe i partecipanti
in un viaggio sensoriale attraverso i sapori & i profumi del Friuli-Venezia
Giulia.

Le etichette artistiche di Tony Gallo

Tra le curiositi dell'svento, troviamo le opere di Tony Galle, un street
artist padovann i cui murales decorano maolte citth italiane e
internazionali. Gallo ha presentato due delle sue creazioni, realizzare per
le etichette delle bottiglie Spirito Bitter e Opera Aperitivo del nuovo
marchio Il Barista. Questi aperitivi sono prodorti dalle storiche Antiche
Distillerie Mantovani di Rovign, anch'esse presenti a Wine Next.

Produttori d'eccellenza in mostra

L'evento & un'oecasione imperdibile per gli appassionati e i professionisti
del settore, con una selezione di cantine deccellenza tra cui Bibl Graetz di

Fiesole, con il premiato Colore Rosso 2022; Sperd di Verona, famosa per il
suo Amarone della Valpolicella; e MonteRossa di Franciacorta, nota peril
suo Cabochon, che ha ricevuto riconoscimenti a livello internazionale.
Anche la cantina Donna Fugata di Marsala, molto apprezzata sui social, &
presente con i suoi pregiati vini. Non mancano, inoltre, i distributori di
Champagne e vini internazionall come Vino&Design & Monsupello
dell'Oltrepd Pavese,

12

Ho.re.tec: un assaggio di innovazione

In aggiunta alle degustazioni, Wine Next 2024 & arricchita dalla presenza
di Ho.re.tec, una preview dedicata agli espositori di food, attrezzature e
servizi per il mondo della ristorazione. Gli operatori possono scoprire le
ultime novitd, dalle atirezzature tecniche ai materiali di reception. La
presenza di aziende come Sirvis, che digitalizza le connessioni tra tutti gli
attori del settore Horeca, & un elemento chiave per linnovazione del
settare.

Masterclass in programma martedi 24

La giornata di martedi 24 settembre si preannuncia altrettanto ricea di
eventi. Le Masterclass inizieranno alle 10.30 con “Levoluzione del
momento aperitiva”, tenuta da Maurizio Caria, capo barman del
Pedrocchi di Padova. Seguira, alle 11, “Quel Famoso Seonosciuto” con
Luca Purelli, un esperto sommelier di vini italiani e internazionali. alle 14,
si terra “Passeggiata in Borgogna”, condotta da Philippe Pacalet e
presentata da Daniele Balan e Manuel Marconato, Wine Specialist. Inoltre,
il giornalista del settore Alberto Lupetti guiderd una Masterclass intitolata
“Essenza di Eleganza: Champagne Blanc de Blancs”, un'occasione unica
per esplorare il mondo affascinante di guesta varieta prestigiosa. La
giornata si concluders con “Quattro passi a La Morra™, una verticale di 4
annate del Barolo Marcenasco della Canting Ratti, sccompagnata dal
proprietario Pietro Ratti. Infine, una Masterclass tenuta da AIBES dal titolo
“Listen to my drink” esplorera quanto conti la stora dietro un cocktail e

come essa posss migliorare lesperienza del cliente.

Wine Next rappresenta quindi un appuntamento fondamentale per i
professionist del settore, non selo per lampia gamma di vini e spirits
offerti, ma anche per le opportunita di networking e apprendimento che
l'eventn garantisce, Per ulteriori informazioni, visitate il sito ufficiale:
www.wine-next.it,
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{Agen Food) = Padova, 24 sett. = Aperta ieri in Fiera a Padova la due giomi di contrattazioni e degustazioni Wine Next,
F'unico evento italiano a tema vino e spirits che sl mette a disposizione dei soli operatori del settore Horeca,

Lo organizzano Fiera di Padova e Team Veneto degli Agenti Wine and Spirits il 23 e 24 settembre al padiglione 11 con
ingresso gratuito e in orario continuato 10 - 18.30. Oltre alle degustazioni di vini dell'eccellenza italiana, novita principale di
questa 4* edizione & la presenza di 13 Masterclass: una delle quali tenuta stamattina dal newyorkese Joe Bastianich, volto
televisivo e famoso ristoratore (presente a Wine Next anche con il suo marchio di vini) che ha esordito ricordando alla platea
di operatori le sue arigini di esule istriana e i forti legami della sua gente con cibo e tradizioni: la sua lezione aveva per titolo
Il Vino come Passione, Un viaggio sensoriale e culturale con la cantina Bastianich tra i sapori e i profumi del Frivli-Venezia
Giufia.

Tra i 150 espositon di Wine Next 2024 ci sono alcuni tra i miglion
produttori vinicoli del Paese; e con loro una ventina tra distillerie e
distributori di champagne e spirits che hanno a disposizione un
bancone bar dove due barman professionisti dell'associazione
Albes preparano i cocktails.

Questa edizione @ incltre arricchita da Ho.re.tee, preview di
espasitori di food, attrezzature e servizi dedicati al mondo della
ristorazione: dalle attrezzature tecniche ai materiali di reception,
Tony Gallo inclusa la partecipazione della societa Sirvis che mette in
connessione digitalmente tutte le componenti Horeea (dal punto
vendita al distributore, dagli agenti allindustria). La presenza
Ho.re.tec da un assaggio dei predetti di alto livello presenti sul mercate italiano, in vista dell'edizione 2025,

Tony Gallo, Street artist padovano i cui grandi murales campeggiano in molte citta italiane, ma anche in Germania, Gran
Bretagna, Olanda e Svizzera, ha presentato due sue opere realizzate per le etichette delle bottiglie da litro Spirito Bitter e
Opera Aperitive del nuova marchio padovano Il Barista, | cui aperitivi sona preparati dalle ottocentesche Antiche Distillerie
Mantovani di Rovigo (presenti a Wine Next).

Tra le cantine dell'eccellenza italiana figurana in esposizione: Bibi Graetz di Fiesole, col premiata Colore rosso 2022; Speri di
Verona con 'Amarone della Valpolicella classica; MenteRossa di Franciacerta con Cabochon ritenuto tra le pil importanti
bollicine italiane & prima nel 2015 tra 120.000 vini di 5.000 produttori; Donna Fugata di Marsala che & forse la cantina che
riscuote pil riscontro sui Social. Poi la grossetana Monteverro, | distributori di Champagne e vini internazionali Vino&Design,
Monsupello dell'Qltrepd Pavese con Nature (90% Pinot nero & 10% Chardonnay), Marilisa Allegrini di Bolgheri col Vermentina
Solesole (clone corso molto longeve) @ con un Brunelio di Montalcino selezionato. Ma i pezzi forti che i professionisti Horeca
assaggiano nell'elegante padiglione 11 sono davvero tanti.

Dopao le Masterclass (lezioni sempre gratuite tranne Essenza di Eleganza: Champagne Blanc de Blancs di domani) gli incontri
riprendono oggi alle 10.30 con Levoluzione del momento aperitivo, tenuta da Maurizio Caria capo barman del Pedrocchi di
Padova; alle 11 Qual Famaso Sconesciuto con Luca Purelli, scrnmelier professionista ed esperta di vini italiani e
internazionali; alle 14 Passeggiata in Borgogna con Philippe Pacalet condotti da Daniele Balan titolare della distribuzione
Balan & Manuel Marconato, Wine Specialist della stessa azienda

Alle 14 il giornalista del settore Alberto Lupetti intratterra il pubblico sul tema Essenza di Eleganza: Champagne Blanc de
Blancs, occasione unica per immergersi nel mondo affascinante di questa prestigiosa varieta di champagne. Alle 16.30
Quattro passi a La Morra = verticale 4 annate Barolo Marcenasco Cantina Ratti accompagnati da Pietro Ratti proprietario
dell'omonima Cantina e per fine ore 16,30 una masterclass tenuta da AIBES: Listen fo my drink- quanto conta la storia dietro
un cocktail e come ne migliora I'esperienza di Micola Giacomazzo. www.wine-next.it
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Le rinomate bollicine di Vino & Design per un’imperdibile
Champagne Experience

Posted by Borderline Agency

L'annuale appuntamento di Modena, il 2o e 21 ottobre, si preannuncia molto interessante per chi desidera scoprire
le sfumature pit raffinate del perlage francese. La selezione del distributore di Reggio Emilia sara un’esperienza
sensoriale e culturale da non perdere. dove ogni calice racconta una storia di passione e maestria.

1l mondo del vino & pieno di storie affascinanti, ma quando si parla di champagne, il fascino si moltiplica. Vino &
Design, leader nel settore della distribuzione vitivinicola di alta qualita, & pronta a sorprendere gli appassionati
con una selezione esclusiva di bollicine francesi alla Champagne Experience 2024, il pit1 grande evento in Italia
dedicato a questo iconico vino. L'evento si terra a Modena, il 2o e 21 ottobre, presso le Fiere di Modena, offrendo
un‘opportunita unica per degustare centinaia di champagne e partecipare a Master Class guidate da esperti del
settore.

Organizzata dalla Societi Excellence, la Champagne Experience & diventata nel corso degli anni un punto di
riferimento per gli appassionati e i professionisti del vino. L'evento non solo celebra il meglio dello champagne,
ma riunisce importatori ¢ maison francesi, molti delle quali rappresentate direttamente dai produttori. Le due
giornate dedicate a questo vino d’élite saranno caratterizzate da un vasto programma di degustazioni, incontri
con i produttori e approfondimenti grazie a sessioni educative di alto livello.

Trale aziende partecipanti di pregio, Vino & Design gioca un ruolo di primo piano. Fondata nel 1999
dall'imprenditore e sommelier olandese Dick Ten Voorde, I'azienda ha sede a Reggio Emilia e ha costruito una
reputazione prestigiosa nel panorama vitivinicolo italiano e internazionale. Con un approccio fondato sulla
passione e sulla ricerca continua dell’eccellenza, Vino & Design ¢ un punto di riferimento per I'intero settore
Ho.Re.Ca., servendo le migliori enoteche e ristoranti stellati del Paese.

11 catalogo di Vino & Design & ampio e diversificato, offrendo una selezione accurata di vini provenienti da tutto il
mondo, con particolare attenzione ai prodotti di alta qualiti. Per 'evento di Modena, 'azienda proporra una
gamma di champagne accuratamente scelti, pensali per soddisfare sia i palati piti esigenti sia per stupire chi si
avvicina per la prima volta a questo straordinario mondo, tra cui le nuovissime referenze Palmer La reserve
Nature e Evanescence Grand Cru di REL LEGRAS.

Le selezioni di Vino & Design alla Champagne Experience rappresentano I'apice della qualita e della
raffinatezza. Questi champagne incarnano il savoir-faire francese, unito alla capacita dell'azienda di selezionare le
eccellenze nel panorama internazionale. Anche se la lista completa delle proposte non & stata ancora svelata, &
certo che il pubblico potra scoprire etichette di prestigio, che racchiudono la storia e la tradizione delle migliori
maison dello Champagne.

CHAMPAGNE PALMER - Tavolo n” 68 area Classiche con: La Reserve, La Reserve Nature, Rosé Solera, Blanc de
Blancs, Grand Terroir zo15,

R&L LEGRAS - Tavolo n° 28 area Cote des Blancs con: Champagne Grand Cru Brut, Champagne Grand Cru Extra
Brut, Presidence Vieilles Vignes 2013, Evanescence Grand Cru.

STEPHANE BRETON - Tavolo n° 10 area Cote des Bar con: Champagne Brut, Champagne Rosé, Champagne
Millesime zo12.

La presenza di Vino & Design all’evento non é casuale, ma conferma ancora una volta il ruolo di questa azienda
nella continua ricerca di eccellenze da proporre al mercato italiano, tra cui le nuovissime referenze Palmer La
reserve Nature ¢ Evanescence Grand Cru di R&L LEGRAS. Attraverso la sua esperienza e visione, Vino & Design
riesce a individuare e proporre prodotti straordinari che si distinguono per qualita, storia e unicita.

www.vinoedesign.it

Vino & Design é un’azienda con sede a Reggio Emilia tra i principali leader del settore della distribuzione
vitivinicola. Fondata nel 1999 dall'imprenditore e sommelier olandese Dick Ten Voorde rappresenta un punto di
riferimento per il settore Ho.Re.Ca e per le enoteche pin rinomate d’Italia grazie a un catalogo eccellente che
comprende un vasto e variegato assortimento di vini pregiati provenienti da tutto il mondo. Nel 2016 I'azienda si &
sviluppata creando la divisione Spirits & Colori che si dedica con molto successo alla mixology rifornendo
cocktailbar e trendy loungebar.
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Le rinomate bollicine di Vino & Design per
un’imperdibile Champagne Experience

Borderline Agency

L'annuale appuntamento di Modena, i 20 e 21 ottobre, si preannuncia molto interessante
per chi desidera scoprire le sfumature pit raffinate del perlage francese. La selezione del
distributore di Reggio Emilia sara un'esperienza sensoriale e culturale da non perdere.
dove ogni calice racconta una storia di passione e maestria.

Il mondo del vino é pieno di storie affascinanti, ma quando si parla di champagne, il
fascino si moitiplica. Vino & Design, leader nel settore della distribuzione vitivinicola di
alta qualita, & pronta a sorprendere gl fi lezi lusiva di
i alla Champagne Experience 2024, i/ pit grande evento in Italia
dedicato a questo iconico vino. L'evento si terrd a Modena, il 20 e 21 ottobre, presso
le Fiere di Modena, offrendo un‘opportunita unica per degustare centinala di champagne

ti con una

bollicine fr

e partecipare a Master Class guidate da esperti del settore,

Organizzata dalla Societa Excellence, la Champagne Experience & diventata nel corso
degli anni un punto di riferimento per gli appassionati e | professionisti del vino.
L’evento non solo celebra if meglio dello champagne, ma riunisce importatori e maison
francesi, molti delle quali rappr te dai produttori. Le due
glornate dedicate a questo vino d*élite saranno caratterizzate da un vasto programma

di degustazioni, incontri con i produttori e approfondimenti grazie a session/
educative di alto livello.

Tra le aziende partecipanti di pregio, Vino & Design gioca un ruolo di primo piano.
Fondata nel 1999 dallimprenditore e sommelier olandese Dick Ten Voorde, /azienda ha
sede a Reggio Emilia e ha costruito una reputazione prestigiosa nel panorama vitivinicolo
italiano e internazionale. Con un approccio fondato sulla passione e sulla ricerca continua
dell'eccellenza, Vino & Design & un punto di riferimento per l'intero settore

Ho.Re.Ca., servendo le migliori @ ri

ti stellati del Paese.

If catalogo di Vino & Design ¢ ampio e diversificato, offrendo una selezione accurata di
vini provenienti da tutto i/l mondo, con particolare attenzione ai prodotti di alta
qualita., Per l'evento di Modena,
accuratamente scelti, pensati per soddisfare sia | palati pit esigenti sia per stupire chi si
avvicina per la prima volta a questo straordinaric mondo, tra cui le nuovissime

l'azienda proporra wna gamma di champagne

referenze Palmer La reserve Nature e Evanescence Grand Cru di R&L LEGRAS.

Le selezioni di Vino & Design alla Champagne Experience rappresentano |"apice
della qualita e della raffinatezza. Questi champagne Incarnano il savolr-faire francese,
unito alla capacita dell'azienda di selezionare le eccellenze nel panorama internazionale.
Anche se la lista completa delle proposte non € stata ancora svelata, € certo che il
pubblico potra scoprire etichette di prestigio, che racchiudeno la storia e la tradizione

delle migliori maison dello Champagne.

CHAMPAGNE PALMER - Tavolo n® 68 area Classiche con: La Reserve, La Reserve
Nature, Rosé Solera, Blanc de Blancs, Grand Terroir 2015.

R&L LEGRAS - Tavolo n® 28 area Cdte des Blancs con: Champagne Grand Cru Brut,
Champagne Grand Cru Extra Brut, Presidence Vieilles Vignes 2013, Evanescence Grand
Cru.

STEPHANE BRETON - Tavolo n® 10 area Céte des Bar con: Champagne Brut,
Champagne Rosé, Champagne Millesime 2012,

La presenza di Vino & Design all'evento non & casuale, ma conferma ancora una

volta il ruolo di g nella ricerca di

da proporre
al mercato italiano, tra cui le nuovissime referenze Palmer La reserve Nature e
Evanescence Grand Cru di R&L LEGRAS. Aftraverso la sua esperienza e visione, Vino
& Design riesce a individuare e proporre prodotti straordinari che si distinguono per

qualita, storia e unicita.
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Vino & Design & un‘azienda con sede a Reggio Emilia tra | principali leader del settore
delia distribuzione vitivinicola. Fondata nel 1999 dailimprenditore e sommelier olandese
Dick Ten Voorde rappresenta un punto di riferimento per il settore Ho.Re.Ca e per le
enoteche pit rinomate d'ltalia grazie a un catalogo eccellente che comprende un vasto e
variegato assortimento di vini pregiati provenienti da tutto il mondo. Nel 2016 ‘azienda si
& sviluppata creando la divisione Spirits & Colori che si dedica con moito successo alla
mixology rifornendo cocktailbar e trendy loungebar,
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Le rinomate bollicine di Vino &
Design per un'imperdibile
Champagne Experience

BorderlineAgency

L'annuale appuntamento di Modena, il 20 e 21 ottobre, si
preannuncia molto interessante per chi desidera scoprire le
sfumature pils raffinate del perlage francese. La selezione del
distributore di Reggio Emilia sara un’esperienza sensoriale e
culturale da non perdere. dove ogni calice racconta una storia di
passione e maestria.

Il mondo del vino & pieno
di storie affascinanti, ma
guando si parla di
champagne, il fascino si
moltiplica. Vino &
Design, leader nel settore
della distribuzione
vitivinicola di alta qualita,
& pronta a sorprendere
gli appassionati con una selezione esclusiva di bollicine
francesi alla Champagne Experience 2024, il pil grande evento
in Italia dedicato a questo iconico vino. L'evento si terra a
Modena, il 20 e 21 ottobre, presso le Fiere di Modena, offrendo
un‘opportunita unica per degustare centinaia di champagne e
partecipare a Master Class guidate da esperti del settore.

Organizzata dalla Societa Excellence, la Champagne Experience
é diventata nel corso degli anni un punto di riferimento per gli
appassionati e i professionisti del vino. L'evento non solo celebra il
meglio dello champagne, ma riunisce importatori e maison
francesi, molti delle quali rappresentate direttamente dai
produttori. Le due giornate dedicate a questo vino d'élite saranno
caratterizzate da un vasto programma di degustazioni, incontri
con i produttori e approfondimenti grazie a sessioni educative
di alto livello.

Tra le aziende partecipanti di pregio, Vino & Design gioca un
ruolo di primo piano. Fondata nel 1999 dall'imprenditore e
sommelier olandese Dick Ten Voorde, I'azienda ha sede a Reggio
Emilia e ha costruito una reputazione prestigiosa nel panorama
vitivinicolo italiano e internazionale. Con un approccio fondato
sulla passione e sulla ricerca continua dell'eccellenza, Vino &
Design & un punto di riferimento per I'intero settore
Ho.Re.Ca., servendo le migliori enoteche e ristoranti stellati
del Paese.
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Il catalogo di Vino & Design & ampio e diversificato, offrendo
una selezione accurata di vini provenienti da tutto il mondo, con
particolare attenzione ai prodotti di alta qualita. Per I'evento di
Modena, I'azienda proporra una gamma di champagne
accuratamente scelti, pensati per soddisfare sia i palati pil
esigenti sia per stupire chi si avvicina per la prima volta a questo
straordinario mondo, tra cui le nuovissime referenze Palmer La
reserve Nature e Evanescence Grand Cru di R&L LEGRAS.

Le selezioni di Vino & Design alla Champagne Experience
rappresentano I'apice della qualita e della raffinatezza. Questi
champagne incarnano il savoir-faire francese, unito alla capacita
dell'azienda di selezionare le eccellenze nel panorama
internazionale. Anche se la lista completa delle proposte non &
stata ancora svelata, & certo che il pubblico potra scoprire
etichette di prestigio, che racchiudono la storia e la tradizione
delle migliori maison dello Champagne.

CHAMPAGNE PALMER - Tavolo n® 68 area Classiche con: La
Reserve, La Reserve Nature, Rosé Solera, Blanc de Blancs, Grand
Terroir 2015.

R&L LEGRAS - Tavolo n°® 28 area Cote des Blancs con:
Champagne Grand Cru Brut, Champagne Grand Cru Extra Brut,
Presidence Vieilles Vignes 2013, Evanescence Grand Cru.

STEPHANE BRETON - Tavolo n° 10 area Céte des Bar con:
Champagne Brut, Champagne Rosé, Champagne Millesime 2012.

La presenza di Vino & Design all'evento non & casuale, ma
conferma ancora una volta il ruolo di questa azienda nella
continua ricerca di eccellenze da proporre al mercato italiano,
tra cui le nuovissime referenze Palmer La reserve Nature e
Evanescence Grand Cru di R&L LEGRAS. Attraverso la sua
esperienza e visione, Vino & Design riesce a individuare e
proporre prodotti straordinari che si distinguono per qualita,
storia e unicita.

www.vinoedesign.it

Vino & Design & un‘azienda con sede a Reggio Emilia tra i
principali leader del settore della distribuzione vitivinicola. Fondata
nel 1999 dall'imprenditore e sommelier olandese Dick Ten Voorde
rappresenta un punto di riferimento per il settore Ho.Re.Ca e per
le enoteche pil rinomate d'ltalia grazie a un catalogo eccellente
che comprende un vasto e variegato assortimento di vini pregiati
provenienti da tutto il mondo. Nel 2016 I'azienda si e sviluppata
creando la divisione Spirits & Colori che si dedica con molto
successo alla mixology rifornendo cocktailbar e trendy loungebar.
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Le rinomate bollicine di Vino & Design per
un‘imperdibile Champagne Experience

Pubblicata da: Borderline

- L'annuale appuntamento di Modena, il 20 e 21 ottobre, si preannuncia molto
interessante per chi desidera scoprire le sfumatuwre pit raffinate del perlage
francese, La sefezione del distributore di Reggio Emilia sard un’esperienza

-3 sensoriole e culturale da non perdere. dove agni colice racconta wna storig di

passione e moestria.

Il mondo del vino & pieno di storie affascinanti, ma quando si parla di
champagne, il fascino si moltiplica. Vino & Design, leader nel settore della distribuzione vitivinicola di alta qualita, & pronta a
sorprendere gli appassionati con una selezione esclusiva di bollicine francesi alla Champagne Experience 2024, il pid
grande evento in Italia dedicato a questo iconico ving. L'evento si terrd a Modena, il 20 e 21 ottobre, presso le Fiere di
Modena, offrendo un'opportunita unica per degustare centinaia di champagne e partecipare a Master Class guidate da
esperti del settore,
Organizzata dalla Societa Excellence, la Champagne Experience & diventata nel corso degli anni un punto di riferimento
per gli appassionati e i professionisti del vino. L'evento nan solo celebra il meglio dello champagne, ma riunisce importatori
e maison francesi, molti delle quali rappresentate direttamente dai produttori. Le due giornate dedicate a questo
vino d'élite saranno caratterizzate da un vasto programma di degustazioni, incontri con i produttori e
approfondimenti grazie a sessioni educative di alto livello.
Tra le aziende partecipanti di pregio, Vino & Design gioca un ruolo di primo piano. Fendata nel 1999 dall'imprenditore e
sommelier olandese Dick Ten Voorde, I'azienda ha sede a Reggio Emilia e ha costruito una reputazione prestigiosa nel
panorama vitivinicolo italiano e internazionale. Con un approccio fondato sulla passione e sulla ricerca continua
dell'eccellenza, Vino & Design & un punto di riferimento per I'intero settore Ho.Re.Ca., servendo le migliori enoteche e
ristoranti stellati del Paese.
Il catalogoe di Vino & Design & ampio e diversificato, offrendo una selezione accurata di vini provenienti da tutto il mondo,
con particolare attenzione ai prodotti di alta qualita. Per Pevento di Modena, Fazienda proporra una gamma di
champagne accuratamente scelti, pensati per soddisfare sia i palati pid esigenti sia per stupire chi si avvicina per la prima
volta a questo straordinario mondo, tra cui le nuovissime referenze Palmer La reserve Nature e Evanescence Grand Cru
di R&L LEGRAS.
Le selezioni di Vino & Design alla Champagne Experience rappresentano l'apice della qualita e della raffinatezza.
Questi champagne incarnano il savoir-faire francese, unito alla capacita dell'azienda di selezionare le eccellenze nel panorama
internazionale. Anche se la lista completa delle proposte non & stata ancora svelata, & certo che il pubblico potrd scoprire
etichette di prestigio, che racchiudono la storia e la tradizione delle migliorl maison dello Champagne.

CHAMPAGMNE PALMER - Tavolo n® 68 area Classiche con: La Reserve, La Reserve Nature, Rosé Selera, Blanc de Blancs, Grand
Terroir 2015.

R&L LEGRAS - Tavolo n® 28 area Cdte des Blancs con: Champagne Grand Cru Brut, Champagne Grand Cru Extra Brut,
Presidence Vieilles Vignes 2013, Evanescence Grand Cru.

STEPHANE BRETON - Tavolo n° 10 area Céte des Bar con: Champagne Brut, Champagne Rosé, Champagne Millesime 2012,

La presenza di Vino & Design all'evento non & casuale, ma conferma ancora una volta il ruclo di questa azienda nella
continua ricerca di eccellenze da proporre al mercato italiano, tra cui le nuovissime referenze Palmer La reserve
Nature e Evanescence Grand Cru di R&L LEGRAS. Attraverso la sua esperienza e visione, Vino & Design riesce a individuare
e proporre prodotti straordinari che si distinguono per qualita, storia e unicita.

www.vinoedesign.it

Vino & Design & un'azienda con sede a Reggio Emilia tra i principali leader del settore della distribuzione vitivinicola. Fondata
nel 1999 dallimprenditore e sommelier olandese Dick Ten Voorde rappresenta un punto di riferimento per il settore Ho.Re.Ca
e per le enoteche pid rinomate d'ltalia grazie a un catalogo eccellente che comprende un vasto e variegato assortimento di
vini pregiati provenienti da tutto il mondo, Nel 2016 Fazienda si & sviluppata creando la divisione Spirits & Colori che si dedica
con molto successo alla mixology rifornendo cocktailbar e trendy loungebar.
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Le rinomate bollicine di Vino & Design per un’imperdibile
Champagne Experience

L'annuale appuntamenio di Modena, il 20 e 21 ottobre, si preannuneia molle interessante per chi
desidera scoprirve le sfumature pill raffinate del perlage francese. La selezione del distributore di
Reggio Emilia sar ur'esperienza sensoriale e culturale da non perdere. dove ogni calice racconta
una storia di passione e maestria.

Bologna, 08/ 1042024 (informazione.it - comunicati stampa - fiere ed eventi)

Il mondo del vino & pieno di storie affascinanti, ma quando si parla di champagne, il fascino si
moltiplica. Vino & Design, leader nel settore della distribuzione vitivinicola di alta qualita, &
pronta a sorprendere gli appassionati con una selezione esclusiva di bollicine francesi alla
Champagne Experience 2024, il pil grande evento in Italia dedicato a questo iconico vina.
L'evento si terrd a Modena, il 20 e 21 ottobre, presso le Fiere di Modena, offrendo
un'opportunita unica per degustare centinaia di champagne e partecipare a Master Class guidate
da esperti del settore.

Organizzata dalla Societa Excellence, la Champagne Experience é diventata nel corso degli
anni un punto di riferimento per gli appassionati e | professionisti del vino. Levento non solo
celebra il meglio dello champagne, ma riunisce importatori e maison francesi, molti delle quali
rappresentate direttamente dai produttori. Le due giornate dedicate a questo vino d'élite
saranno caratterizzate da un vasto programma di degustazioni, incontri con | produttorie
approfondimenti grazie a sessioni educative di alto livello,

Trale aziende partecipanti di pregio, Vino & Design gioca un ruolo di primo piano. Fondata nel
1999 dall'imprenditore e sommelier olandese Dick Ten Voorde, I'azienda ha sede a Reggio
Emilia e ha costruito una reputazione prestigiosa nel panorama vitivinicolo italiano e
internazionale. Con un approccio fondato sulla passione e sulla ricerca continua dell'eccellenza,
Vino & Design & un punto di riferimento per I'intero settore Ho.Re.Ca., servendo le migliori
enoteche e ristoranti stellati del Paese,

Il eatalogo di Vino & Design & ampio e diversificato, offrendo una selezione accurata di vini
provenienti da tutto il mendo, con particolare attenzione ai prodotti di alta qualita. Per
I'evento di Modena, 'azienda proporra una gamma di champagne accuratamente scelti, pensati
per soddisfare sia i palati piG esigenti sia per stupire chi si avvicina per la prima volta a questo
straordinario mondo, tra cui le nuovissime referenze Palmer La reserve Nature e
Evanescence Grand Cru di R&L LEGRAS.

Le selezioni di Vino & Design alla Champagne Experience rappresentano |'apice della qualita
e della raffinatezza, Questi champagne incarnano il savoir-faire francese, unito alla capacita
dell'azienda di selezionare le eccellenze nel panorama internazionale. Anche se la lista completa
delle proposte non & stata ancora svelata, & certo che il pubblico potra scoprire etichette di
prestigio, che racchiudeno la storia e la tradizione delle migliori maison dello Champagne.

i 7

&

CHAMPAGME PALMER - Tavolo n® 48 area Classiche con: La Reserve, La Reserve Nature, Rosé
Solera, Blanc de Blancs, Grand Terroir 2015.

R&L LEGRAS - Tavolo n® 28 area Céte des Blancs con: Champagne Grand Cru Brut, Champagne
Grand Cru Extra Brut, Presidence Vieilles Vignes 2013, Evanescence Grand Cru.

STEPHAME BRETON - Tavolo n® 10 area Céte des Bar con: Champagne Brut, Champagne Rosé,
Champagne Millesime 2012,

La presenza di Vino & Design all'evento non & casuale, ma conferma ancora una volta il ruolo
di questa azienda nella continua ricerca di eccellenze da proporre al mercato italiano, tra cui
le nuovissime referenze Palmer La reserve Nature e Evanescence Grand Cru di REL
LEGRAS, Attraverso la sua esperienza e visione, Vino & Design riesce a individuare e proporre
prodotti straordinari che si distinguono per qualita, storia e unicita.

Vino & Design & un'azienda con sede a Reggio Emilia tra i principali leader del settore della
distribuzione vitivinicola. Fondata nel 1999 dallimprenditore e sommelier olandese Dick Ten
Woorde rappresenta un punto di riferimento per il settore Ho.Re.Ca e per le enoteche pid
rinomate d'ltalia grazie a un catalogo eccellente che comprende un vasto e variegato
assortimento di vini pregiati provenienti da tutto il mondo. Mel 2016 I'azienda si & sviluppata
creando la divisione Spirits & Colori che si dedica con molto successo alla mixology rifornendo
cocktailbar e trendy loungebar.

Per maggiori informazioni

Sito Web

hitpu/fwww.vinoedesign.it
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Le rinomate bollicine di Vino & Design per un'imperdibile
Champagne Experience

L'annuale appuntamento di Modena, il 20 e 21 ottobre, si preannuncia molto interessante per chi desidera scoprire le sfumature piu
raffinate del perlage francese. La selezione del distributore di Reggio Emilia sara un’'esperienza sensoriale e culturale da non perdere. dove
ogni calice racconta una storia di passione e maestria.

Il mondo del vino & pieno di storie affascinanti, ma quando si parla di champagne, il fascino si moltiplica. Vino & Design, leader nel
sattore della distribuzione vitivinicola di alta qualita, @ pronta a sorprendere gli appassionati con una selezione esclusiva di bollicine
francesi alla Champagne Experience 2024, il pit grande evento in Italia dedicato a questo iconico vino. L'evento si terra a Modena, il 20
e 21 ottobre, presso le Fiere di Modena, offrendo un’opportunita unica per degustare centinaia di champagne e partecipare a Master
Class guidate da esperti del settore.

Organizzata dalla Societa Excellence, la Champagne Experience é diventata nel corso degli anni un punto di riferimento per gli
appassionati e i professionisti del vino. L'evento non solo celebra il meglio dello champagne, ma riunisce importatori e maison francesi,
molti delle quali rappresentate direttamente dai produttori. Le due giornate dedicate a questo vino d'élite saranno caratterizzate da un
vasto programma di degustazioni, incontri con i produttori e approfondimenti grazie a sessioni educative di alto livello.

Tra le aziende partecipanti di pregio, Vino & Design gioca un ruolo di primo piano. Fondata nel 1999 dall’imprenditore e sommelier
olandese Dick Ten Voorde, |'azienda ha sede a Reggio Emilia e ha costruito una reputazione prestigiosa nel panorama vitivinicolo italiano
e internazionale. Con un approccio fondato sulla passione e sulla ricerca continua dell’eccellenza, Vino & Design & un punto di
riferimento per I'intero settore Ho.Re.Ca., servendo le migliori enoteche e ristoranti stellati del Paese.

Il catalogo di Vino & Design & ampio e diversificato, offrendo una selezione accurata di vini provenienti da tutto il mondo, con
particolare attenzione ai prodotti di alta qualita. Per I'evento di Modena, I'azienda proporra una gamma di champagne accuratamente
scelti, pensati per soddisfare sia i palati piu esigenti sia per stupire chi si avvicina per la prima volta a questo straordinario mondo, tra cui
le nuovissime referenze Palmer La reserve Nature e Evanescence Grand Cru di R&L LEGRAS.

Le selezioni di Vino & Design alla Champagne Experience rappresentano I'apice della qualita e della raffinatezza. Questi champagne
incarnano il savoir-faire francese, unito alla capacita dell’azienda di selezionare le eccellenze nel panorama internazionale. Anche se la
lista completa delle proposte non é stata ancora svelata, & certo che il pubblico potra scoprire etichette di prestigio, che racchiudono la
storia e la tradizione delle migliori maison dello Champagne.

CHAMPAGNE PALMER - Tavolo n° 68 area Classiche con: La Reserve, La Reserve Nature, Rosé Solera, Blanc de Blancs, Grand Terroir 2015.

R&L LEGRAS - Tavolo n® 28 area Cote des Blancs con: Champagne Grand Cru Brut, Champagne Grand Cru Extra Brut, Presidence Vieilles
Vignes 2013, Evanescence Grand Cru.

STEPHANE BRETON - Tavolo n® 10 area Cote des Bar con: Champagne Brut, Champagne Rosé, Champagne Millesime 2012.

La presenza di Vino & Design all’evento non é casuale, ma conferma ancora una volta il ruolo di questa azienda nella continua
ricerca di eccellenze da proporre al mercato italiano, tra cui le nuovissime referenze Palmer La reserve Nature e Evanescence Grand
Cru di R&L LEGRAS. Attraverso |la sua esperienza e visione, Vino & Design riesce a individuare e proporre prodotti straordinari che si
distinguono per qualita, storia e unicita.

www.vinoedesign.it

Vino & Design & un’azienda con sede a Reggio Emilia tra i principali leader del settore della distribuzione vitivinicola. Fondata nel 1999
dall'imprenditore e sommelier olandese Dick Ten Voorde rappresenta un punto di riferimento per il settore Ho.Re.Ca e per le enoteche pil
rinomate d’ltalia grazie a un catalogo eccellente che comprende un vasto e variegato assortimento di vini pregiati provenienti da tutto il
mondo. Nel 2016 I'azienda si & sviluppata creando la divisione Spirits & Colori che si dedica con molto successo alla mixology rifornendo
cocktailbar e trendy loungebar.
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Le rinomate bollicine di Vino & Design
per un’imperdibile Champagne
Experience

by | in

'annuale appuntamento di Modena, il 20 e 21 ottobre, si preannuncia molto interessante per chi desidera
scoprire le sfurnature pil raffinate del perlage francese. La selezione del distributore di Reggio Emilia sara
un'esperienza sensoriale e culturale da non perdere. dove ogni calice racconta una storia di passione e
maestria.

I mondo del vino & pieno di storie affascinanti, ma quando si parla di champagne, il fascino si maoltiplica.
Vino & Design, leader nel settore della distribuzione vitivinicola di alta qualita, & pronta a sorprendere gli
appassionati con una selezione esclusiva di bollicine francesi alla Champagne Experience 2024, il pi
grande evento in Italia dedicato a questo iconico vino. Levento si terrd a Modena, il 20 e 21 ottobre,
presso le Fiere di Modena, offrendo un'opportunita unica per degustare centinaia di champagne e
partecipare a Master Class guidate da esperti del settore.

Organizzata dalla Societa Excellence, la Champagne Experience é diventata nel corso degli anni un
punto di riferimento per gli appassionati e | professionisti del vino. Levento non solo celebra il meglio dello
champagne, ma riunisce importatori e maison francesi, molti delle quali rappresentate direttamente
dai produttori. Le due giornate dedicate a questo vino d'élite saranno caratterizzate da un vasto
programma di degustazioni, incontri con i produttori e approfondimenti grazie a sessioni educative di
alto livello.

Tra le aziende partecipanti di pregio, Vino & Design gioca un ruolo di primo piano. Fondata nel 1999
dall'imprenditore e sommelier olandese Dick Ten Vioorde, |'azienda ha sede a Reggio Emilia e ha costruito
una reputazione prestigiosa nel panorama vitivinicolo italiano e Internazionale, Con un approccio fondato
sulla passione e sulla ricerca continua dell'eccellenza, Vino & Design & un punto di riferimento per
I'intero settore Ho.Re.Ca., servendo le migliori enoteche e ristoranti stellati del Paese.

|| catalogo di Vino & Design ¢ ampio e diversificato, offrendo una selezione accurata di vini provenienti da
tutto il mondo, con particolare attenzione ai prodotti di alta qualita. Per 'evento di Modena, I'azienda
proporra una gamma di champagne accuratamente scelti, pensati per soddisfare sia i palati pi esigenti sia
per stupire chi si avvicina per la prima volta a questo straordinario mondo, tra cui le nuovissime referenze
Palmer La reserve Nature e Evanescence Grand Cru di R&L LEGRAS,

Le selezioni di Vino & Design alla Champagne Experience rappresentano |'apice della qualita e della
raffinatezza. Questi champagne incarnano il savoir-faire francese, unito alla capacita dell’azienda di
selezionare le eccellenze nel panorama internazionale. Anche se la lista completa delle proposte non e stata
ancora svelata, € certo che il pubblico potra scoprire etichette di prestigio, che racchiudono la storia e la
tradizione delle migliori maison dello Champagne.

CHAMPAGNE PALMER - Tavolo n® 68 area Classiche con: La Reserve, La Reserve Nature, Rosé Solera,
Blanc de Blancs, Grand Terroir 2015,

R&L LEGRAS - Tavolo n® 28 area Céte des Blancs con: Champagne Grand Cru Brut, Champagne Grand
Cru Extra Brut, Presidence Vieilles Vignes 2013, Evanescence Grand Cru,

STEPHANE BRETON - Tavolo n® 10 area Céte des Bar con: Champagne Brut, Champagne Rosé,
Champagne Millesime 2012,

La presenza di Vino & Design all'evento non & casuale, ma conferma ancora una volta il ruolo di questa
azienda nella continua ricerca di eccellenze da proporre al mercato italiano, tra cui le nuovissime
referenze Palmer La reserve Nature e Evanescence Grand Cru di R&L LEGRAS. Attraverso la sua
esperienza e visione, Vino & Design riesce a individuare e proporre prodotti straordinari che si
distinguono per qualita, storia e unicita.

wwawvvinoedesign.it

Vino & Design ¢ un'azienda con sede a Reggio Emilia tra i principali leader del settore della distribuzione
vitivinicola, Fondata nel 1999 dall'imprenditore e sommelier olandese Dick Ten Voorde rappresenta un
punto diriferimento per il settore Ho.Re.Ca e per le enoteche pit rinomate d'ltalia grazie a un catalogo
eccellente che comprende unvasto e variegato assortimento di vini pregiati provenienti da tutto il mondo.
Nel 2016 I'azienda si & sviluppata creando |a divisione Spirits & Colori che si dedica con molto successo alla
mixology rifornendo cocktailbar e trendy loungebar,
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La tradizione del Tokaji della cantina ungherese Disznoko
alla Milano Wine Week 2024 con Vino&Design

Posted by Borderline Agency

L'azienda di Reggio Emilia con la sua proposta esclusiva, non manchera di lasciare un segno importante in questa
settimana dedicata al vino, portando sul palcoscenico della manifestazione una delle produzioni piu prestigiose e
affascinanti della storia vinicola mondiale ¢ il celebre Tokaji 5 Puttonyos 2013

Dal 5 al 13 ottobre zo24, Milano sari il palcoscenico della Milano Wine Week, giunta alla sua settima edizione.
I'evento rappresenta un’opportunita imperdibile per appassionati, professionisti e consumatori di immergersi
nel mondo del vino attraverso format innovativi e coinvolgenti. La settimana del vino milanese trasforma la citta in
un centro pulsante di masterclass, degustazioni ed esperienze immersive, creando un vero e proprio ponte tra
cultura enologica e I'energia urbana. In questo contesto dinamico, Vino&Design si inserisce con una
partecipazione di rilievo, portando a Milano una delle eccellenze internazionali pitl prestigiose: la cantina
ungherese Disznoki e il suo iconico Tokaji 5 Puttonyos 2013, insieme al Blanc de blancs di Champagne Palmer.
Nella guida I'azienda vede inserite anche altre due importanti referenze, Riesling Trocken Alte Reben zo21 di
Markus Molitor e Coteaux du Layon Moulin Touchais 1985 di Moulin Touchais.

Con un approccio fondato sulla passione e sulla ricerca continua dell'eccellenza, Vino & Design si conferma un
punto di riferimento per I'intero settore Ho.Re.Ca., servendo le migliori enoteche e ristoranti stellati del Paese,
presentando a catalogo eccellenze assolute rare e di gran pregio.

La cantina Diszndkd, il cui nome significa “la pietra del cinghiale selvatico”, vanta una storia che affonda le radici
nel XV secolo. Situata in Ungheria, ¢ rinomata per la produzione del Tokaji, un vino dolce famoso in tutto il
mondo, frutto di un territorio unico e di un processo produttive altamente selettivo. I vigneti di Disznoka,
disposti in un unico corpo, facilitano la raccolta degli acini per la produzione del Tokaji Aszu che avviene in
diverse fasi, con almeno tre passaggi, per garantire la massima qualita.

1l Tokaji deve la sua dolcezza e complessita alla presenza della muffa nobile che colpisce le uve, un fenomeno reso
possibile grazie alle particolari condizioni climatiche dei fiumi Bodrog e Tisza. Le varieta di uve piu utilizzate
sono il Furmint, apprezzato per la sua alta acidita, e 'Harslevelii, noto per i suoi intensi profumi floreali.

La produzione del Tokaji Aszi1 & un processo delicato e meticoloso. Si parte dalla vinificazione degli acini
perfettamente maturi, a cui si aggiungono acini attaccati dalla muffa nobile, ma non pigiati, per evitare sapori
amari nel mosto. Dopo una macerazione di circa 6o ore, il composto viene pigiato e fermentato in acciaio, per poi
maturare in barrique per due anni, di cui il 30% nuove. La quantiti di acini Aszl utilizzati per arricchire il vino &
misurata in puttonyos, il contenitore tradizionale che puo accogliere fino a 27 litri di acini durante la raccolta.

L apice della produzione di Disznoki € il Tokaji Eszencia, un vino rarissimo ottenuto dal mosto che cola
naturalmente dal peso degli acini Aszu. 1l risultato & un vino dal basso tenore alcolico, ma dalla straordinaria
intensita aromatica e gustativa, una vera e propria gemma enologica.

La partecipazione di Vino&Design alla Milano Wine Week 2024 rappresenta un'occasione unica per far scoprire
al pubblico italiano ¢ internazionale la qualita ¢ la raffinatezza del Tokaji 5 Puttonyos zo13di Disznokd. In un
contesto dove il mondo del vino & in costante evoluzione, Vino&Design si distingue per la sua capacita di
promuovere un dialogo tra tradizione e innovazione, offrendo al pubblico un'esperienza sensoriale
indimenticabile. Durante la Milano Wine Week, sara possibile partecipare a degustazioni e masterclass dedicate,
dove esperti guideranno i partecipanti alla scoperta dei segreti di questo vino millenario.

www.vinoedesign.it

Vino & Design é un’azienda con sede a Reggio Emilia tra i principali leader del settore della distribuzione
vitivinicola. Fondata nel 1999 dall'imprenditore e sommelier olandese Dick Ten Voorde rappresenta un punto di
riferimento per il settore Ho.Re.Ca e per le enoteche piti rinomate d’Ttalia grazie a un catalogo eccellente che
comprende un vasto e variegato assortimento di vini pregiati provenienti da tutto il mondo. Nel 2016 I'azienda si &
sviluppata creando la divisione Spirits & Colori che si dedica con molto successo alla mixology rifornendo
cocktailbar e trendy loungebar.
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La tradizione del Tokaji della cantina ungherese
Disznékd alla Milano Wine Week 2024 con Vino&Design

Borderline Agency

L'azienda di Reggio Emifia con la sua proposta esclusiva, non mancherd di lasciare un
segno importante in questa settimana dedicata al vino, portando sul palcoscenico della
manifestazione una delle produzioni pili prestigiose e affascinanti della storia vinicola
mondiale e il celebre Tokaji 5 Puttonyos 2013

Dal 5 al 13 ottobre 2024, Milano sara il palcoscenico della Milano Wine Week, giunta
alla sua settima edizione. L'evento rappresenta un'opportunita imperdibile per
i & ¢

pp i, pr i di immergersi nel mondo del vino
attraverso format innovativi e coinvolgenti. La settimana del vino milanese trasforma la

cittd in un centro pulsante di
creando un vero e proprio ponte tra cultura enologica e l'energia urbana. In questo

rclass, deg ed esperienze immersive,

contesto dinamico, Vino&Design si inserisce con una partecipazione di rilievo,

portando a Milano una delle ecc inter li piu prestigi la cantina
ungherese Diszndkd e il suo iconico Tokaji 5 Puttonyoes 2013, insieme al Blanc
de blancs di Champagne Palmer. Nella guida I'azienda vede inserite anche altre due
importanti referenze, Riesling Trocken Alte Reben 2021 di Markus Molitor e

Cot du Layon Moulin Touchais 1985 di Moulin Touchais.

Can un approccio fondato sulla passione e sulla ricerca continua dell’'eccellenza, Vino &
Design si conferma un punto di riferimento per lintero settore Ho.Re.Ca,,
servendo le migliori enoteche e ristoranti stellati del Paese, pr ac g
eccellenze assolute rare e di gran pregio.

La cantina Disznokd, il cui nome significa “la pietra del cinghiale selvatico”, vanta una
storia che affonda le radici nel XV secolo. Situata in Ungheria, é rinomata per la
produzione del Tokaji, un vino dolce famoso in tutto il mondo, frutto di un territorio
unico e di un processo produttivo altamente selettivo. / vigneti di Diszndkd,
disposti in un unico corpo, facilitano la raccolta degli acini per la produzione del Tokaji
Aszi che avviene in diverse fasi, con almeno tre passaggi, per garantire la massima
qualita.

11 Tokaji deve la sua dolcezza e complessitd alla presenza della muffa nobile che colpisce
le uve, un fenomeno reso possibile grazie alle particolari condizioni climatiche dei
fiumi Bodrog e Tisza. Le varieta di uve piu utilizzate sono il Furmint, apprezzato per
la sua alta acidita, e 'Harslevelii, noto per i suoi intensi profumi floreali.

La produzione del Tokaji Aszii & un pr delicato e meticol Si parte dalla
vinificazione degli acini perfettamente maturi, a cui si aggiungono acini attaccati dalla

muffa nobile, ma non pigiati, per evitare sapori amari nel masto. Dopo una macerazione
di circa 60 ore, Il composto viene pigiato e fermentato in accialo, per poi maturare in
barrique per due anni, di cui il 30% nuove. La quantita di acini Aszl utilizzati per
arricchire il vino & misurata in puttonyes, il contenitore tradizionale che pud accogliere
fino a 27 litri di acini durante la raccolta.
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ottenuto dal mosto che cola naturalmente dal peso degli acini Aszd. Il risultato € un vino

L'apice della pr 6ké & il Tokaji Eszencia, un vino rarissimo
dal basso tenore alcolico, ma dalla straordinaria intensita aromatica e gustativa, una vera
e propria gemma enologica.

La partecipazione di Vino&Design alla Milano Wine Week 2024 rappresenta
un‘occasione unica per far scoprire al pubblico italiano e internazionale la
qualita e la raffinatezza del Tokaji 5 Puttonyos 2013di Disznéko. In un contesto
dove il mondo del vino & in costante evoluzione, Vino&Design si distingue per la sua
., offrendo al
ticabile. Durante la Milano Wine Week,

tra tr

ita di pr e un e

pubblico un’esperienza ale i

sara possibile partecipare a degustazioni e masterclass dedicate, dove esperti guideranno
i partecipanti alla scoperta dei segreti di questo vine millenario.
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Vino & Design & un‘azienda con sede a Reggio Emilia tra | principali leader del settore
della distribuzione vitivinicola. Fondata nel 1999 dallimprenditore e sommelier olandese
Dick Ten Voorde rappresenta un punto di riferimento per il settore Ho.Re.Ca e per le
enoteche pid rinomate dTtalia grazie a un catalogo eccellente che comprende un vasto e
variegatoe assortimento di vini pregiati provenient! da tutto il mondo. Nel 2016 I'azienda si
& sviluppata creando la divisione Spirits & Colori che si dedica con molto successo alla
mixology rifornendo cocktailbar e trendy loungebar.
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La tradizione del Tokaji della
cantina ungherese Disznokd
alla Milano Wine Week 2024

con Vino&Design

BorderlineAgency

L'azienda di Reggio Emilia con la sua proposta esclusiva, non
manchera di lasciare un segno importante in questa settimana
dedicata al vino, portando sul palcoscenico della manifestazione
una delle produzioni pit prestigiose e affascinanti della storia
vinicola mondiiale e il celebre Tokaji 5 Puttonyos 2013

Dal 5 al 13 ottobre 2024,
Milano sara il
palcoscenico della Milano
Wine Week, giunta alla
sua settima edizione.
L'evento rappresenta
un’opportunita
imperdibile per
appassionati,
professionisti e consumatori di immergersi nel mondo del vino
attraverso format innovativi e coinvolgenti. La settimana del vino
milanese trasforma la citta in un centro pulsante di masterclass,
degustazioni ed esperienze immersive, creando un vero e
proprio ponte tra cultura enologica e I'energia urbana. In questo
contesto dinamico, Vino&Design si inserisce con una
partecipazione di rilievo, portando a Milano una delle
eccellenze internazionali pil prestigiose: la cantina ungherese
Diszndko e il suo iconico Tokaji 5 Puttonyos 2013, insieme al
Blanc de blancs di Champagne Palmer. Nella guida I'azienda
vede inserite anche altre due importanti referenze, Riesling
Trocken Alte Reben 2021 di Markus Molitor e Coteaux du
Layon Moulin Touchais 1985 di Moulin Touchais.

Con un approccio fondato sulla passione e sulla ricerca continua
dell’'eccellenza, Vino & Design si conferma un punto di
riferimento per l'intero settore Ho.Re.Ca., servendo le migliori
enoteche e ristoranti stellati del Paese, presentando a catalogo
eccellenze assolute rare e di gran pregio.
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La cantina Disznék®, il cui nome significa “la pietra del cinghiale
selvatico”, vanta una storia che affonda le radici nel XV secolo.
Situata in Ungheria, & rinomata per la produzione del Tokaji, un
vino dolce famoso in tutto il mondo, frutto di un territorio unico
e di un processo produttivo altamente selettivo. | vigneti di
Disznodkd, disposti in un unico corpo, facilitano la raccolta degli
acini per la produzione del Tokaji Aszli che avviene in diverse
fasi, con almeno tre passaggi, per garantire la massima qualita.

Il Tokaji deve la sua dolcezza e complessita alla presenza della
muffa nobile che colpisce le uve, un fenomeno reso possibile
grazie alle particolari condizioni climatiche dei fiumi Bodrog e
Tisza. Le varieta di uve pil utilizzate sono il Furmint, apprezzato
per la sua alta acidita, e 'Harslevelii, noto per i suoi intensi
profumi floreali.

La produzione del Tokaji Aszl & un processo delicato e
meticoloso. Si parte dalla vinificazione degli acini perfettamente
maturi, a cui si aggiungono acini attaccati dalla muffa nobile, ma
non pigiati, per evitare sapori amari nel mosto. Dopo una
macerazione di circa 60 ore, il composto viene pigiato e
fermentato in acciaio, per poi maturare in barrique per due anni, di
cui il 30% nuove. La quantita di acini Aszu utilizzati per arricchire il
vino & misurata in puttonyos, il contenitore tradizionale che pud
accogliere fino a 27 litri di acini durante la raccolta.

L'apice della produzione di Diszn6ka & il Tokaji Eszencia, un
vino rarissimo ottenuto dal mosto che cola naturalmente dal
peso degli acini Aszu. Il risultato & un vino dal basso tenore
alcolico, ma dalla straordinaria intensita aromatica e gustativa, una
vera e propria gemma enologica.

La partecipazione di Vino&Design alla Milano Wine Week 2024
rappresenta un’occasione unica per far scoprire al pubblico
italiano e internazionale la qualita e la raffinatezza del Tokaji 5
Puttonyos 2013di Disznok®. In un contesto dove il mondo del
vino & in costante evoluzione, Vino&Design si distingue per la
sua capacita di promuovere un dialogo tra tradizione e
innovazione, offrendo al pubblico un’esperienza sensoriale
indimenticabile. Durante la Milano Wine Week, sara possibile
partecipare a degustazioni e masterclass dedicate, dove esperti
guideranno i partecipanti alla scoperta dei segreti di questo vino
millenario.

www.vinoedesign.it

Vino & Design & un‘azienda con sede a Reggio Emilia tra i
principali leader del settore della distribuzione vitivinicola. Fondata
nel 1999 dall'imprenditore e sommelier olandese Dick Ten Voorde
rappresenta un punto di riferimento per il settore Ho.Re.Ca e per
le enoteche pil rinomate d'ltalia grazie a un catalogo eccellente
che comprende un vasto e variegato assortimento di vini pregiati
provenienti da tutto il mondo. Nel 2016 I'azienda si & sviluppata
creando la divisione Spirits & Colori che si dedica con molto
successo alla mixology rifornendo cocktailbar e trendy loungebar.
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La tradizione del Tokaji della cantina ungherese
Diszn6ko alla Milano Wine Week 2024 con
Vino&Design

Pubblicata da: Borderline

L'azienda di Reggio Emilia con la sua proposta esclusiva, non mancherd di
lasciare un segno importante in questa settimana dedicata al vino, portando sul
palcoscenico della manifestazione una delle produzioni pit prestigiose e
affascinanti della storia vinicola mondiale e il celebre Tokaji 5 Puttonyos 2013

/A
i E 0
¥ - Dal 5 al 13 ottobre 2024, Milano sara il palcoscenico della Milano Wine

Week, giunta alla sua settima edizione. L'evento rappresenta

un’opportunita imperdibile per appassionati, professionisti e
consumatori di immergersi nel mondo del vino attraverso format innovativi e coinvolgenti. La settimana del vino milanese
trasforma la citta in un centro pulsante di masterclass, degustazioni ed esperienze immersive, creando un vero e proprio
ponte tra cultura enologica e 'energia urbana. In questo contesto dinamico, Vino&Design si inserisce con una
partecipazione di rilievo, portando a Milano una delle eccellenze internazionali pil prestigiose: la cantina ungherese
Diszndka e il suo iconico Tokaji 5 Puttonyos 2013, insieme al Blanc de blancs di Champagne Palmer. Nella guida
I'azienda vede inserite anche altre due importanti referenze, Riesling Trocken Alte Reben 2021 di Markus Molitor e
Coteaux du Layon Moulin Touchais 1985 di Moulin Touchais.
Con un approccio fondato sulla passione e sulla ricerca continua dell'eccellenza, Vino & Design si conferma un punto di
riferimento per I'intero settore Ho.Re.Ca., servendo le migliori enoteche e ristoranti stellati del Paese, presentando a
catalogo eccellenze assolute rare e di gran pregio.
La cantina Disznéké, il cui nome significa "la pietra del cinghiale selvatico”, vanta una storia che affonda le radici nel XV
secolo. Situata in Ungheria, & rinomata per la produzione del Tokaji, un vino dolce famoso in tutto il mondo, frutto di
un territorio unico e di un processo produttivo altamente selettivo. | vigneti di Disznékd, disposti in un unico corpo,
facilitano la raccolta degli acini per la produzione del Tokaji Aszi che avviene in diverse fasi, con almeno tre passaggi, per
garantire la massima gualita.
Il Tokaji deve la sua dolcezza e complessita alla presenza della muffa nobile che colpisce le uve, un fenomeno reso possibile
grazie alle particolari condizioni climatiche dei fiumi Bodrog e Tisza. Le varieta di uve piu utilizzate sono il Furmint,
apprezzato per la sua alta acidita, e I'Harslevelii, noto per i suoi intensi profumi floreali.
La produzione del Tokaji Aszu & un processo delicato e meticoloso. Si parte dalla vinificazione degli acini perfettamente
maturi, a cui si aggiungono acini attaccati dalla muffa nobile, ma non pigiati, per evitare sapori amari nel mosto. Dopo una
macerazione di circa 60 ore, il composto viene pigiato e fermentato in acciaio, per poi maturare in barrique per due anni, di
cui il 30% nuove. La quantita di acini Aszu utilizzati per arricchire il vino & misurata in puttonyos, il contenitore tradizionale che
pud accogliere fino a 27 litri di acini durante la raccolta.
L'apice della produzione di Disznéké & il Tokaji Eszencia, un vine rarissimo ottenuto dal mosto che cola naturalmente dal
peso degli acini AszU. Il risultato & un vino dal basso tenore alcolico, ma dalla straordinaria intensita aromatica e gustativa, una
vera e propria gemma enologica.
La partecipazione di Vino&Design alla Milano Wine Week 2024 rappresenta un'occasione unica per far scoprire al
pubblico italiano e internazionale la qualita e la raffinatezza del Tokaji 5 Puttonyos 2013 di Disznékd. In un contesto
dove il mondo del vino & in costante evoluzione, Vino&Design si distingue per la sua capacita di promuovere un dialogo
tra tradizione e innovazione, offrendo al pubblico un‘esperienza sensoriale indimenticabile. Durante la Milano Wine
Week, sara possibile partecipare a degustazioni e masterclass dedicate, dove esperti guideranno i partecipanti alla scoperta
dei segreti di questo vino millenario.

www.vinoedesign.it

Vino & Design & un'azienda con sede a Reggio Emilia tra i principali leader del settore della distribuzione vitivinicola. Fondata
nel 1999 dallimprenditore e sommelier olandese Dick Ten Voorde rappresenta un punto di riferimento per il settore Ho.Re.Ca
e per le enoteche piu rinomate d'ltalia grazie a un catalogo eccellente che comprende un vasto e variegato assortimento di
vini pregiati provenienti da tutto il mondo. Nel 2016 'azienda si & sviluppata creando la divisione Spirits & Colori che si dedica
con molto successo alla mixology rifornendo cocktailbar e trendy loungebar.
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La tradizione del Tokaji della cantina ungherese Diszn6ké alla
Milano Wine Week 2024 con Vino&Design

L'azienda di Reggio Emilia con la sua proposta esclusiva, non mancherd di lasciare un segno
importante in guesta settimana dedicata al vine, portando sul palcoscenico della manifestazione una
delle produzioni piti prestigiose e affascinanti della storia vinicola mondiale e il celebre Tokaji 5
Puttonyos 2013

Bologna, 08/10/2024 (informazione.it - comunicati stampa - fiere ed eventi)

Dal 5 al 13 ottobre 2024, Milano sara il palcoscenico della Milano Wine Week, giunta alla sua
settima edizione. Levento rappresenta un'opportunita imperdibile per appassionati,
professionisti e consumatori di immergersi nel mondo del vino attraverso format innovativi e
coinvolgenti, La settimana del vino milanese trasforma la citta in un centro pulsante di
masterclass, degustazioni ed esperienze immersive, creando un vero e proprio ponte tra
cultura enclogica e l'energia urbana, In questo contesto dinamico, Vino&Design si inserisce con
una partecipazione di rilievo, portando a Milano una delle eccellenze internazionali pid
prestigiose: la cantina ungherese Diszndks e il suo iconico Tokaji 5 Puttonyes 2013, insieme
al Blanc de blancs di Champagne Palmer. Mella guida I'azienda vede inserite anche altre due
importanti referenze, Riesling Trocken Alte Reben 2021 di Markus Molitor e Coteaux du
Layon Moulin Touchais 1985 di Moulin Touchais.

Con un approccio fondato sulla passione e sullaricerca continua dell'eccellenza, Vino & Design
si conferma un punto di riferimento per I'intero settore Ho.Re.Ca., servendo le migliori
enoteche e ristoranti stellati del Paese, presentando a calalogo eccellenze assolute rare e di
gran pregio.

La cantina Diszndkd, il cui nome significa "la pietra del cinghiale selvatico’, vanta una storia che
affonda le radici nel XV secolo, Situata in Ungheria, & rinomata per la produzione del Tokaji,
un vine dolce famoso in tutto il mendo, frutto di un territorio unico e di un processo
produttivo altamente selettivo. | vigneti di Disznokd, disposti in un unico corpo, facilitano la
raccolta degli acini per la produzione del Tokaji Aszi che avviene in diverse fasi, con almeno tre
passaggi, per garantire la massima qualita.

Il Tokaji deve la sua dolcezza e complessita alla presenza della muffa nobile che colpisce le uve,
un fenomeno reso possibile grazie alle particolari condizioni climatiche dei fiumi Bodroge
Tisza. Le varieta di uve pit utilizzate sono il Furmint, apprezzato per la sua alta acidita, e
|'Harslevelld, noto per i suoi intensi profumi floreali.

La produzione del Tokaji Aszd & un processo delicato e meticoloso. 5i parte dalla vinificazione
degli acini perfettamente maturi, a cui si aggiungono acini attaccati dalla muffa nobile, ma non
pigiati, per evitare sapori amari nel mosto. Dopo una macerazione di circa 60 ore, il composto
viene pigiato e fermentato in acciaio, per poi maturare in barrigue per due anni, di cui il 30%
nuove. La quantita di acini Aszu utilizzati per arricchire il vino & misurata in puttonyos, il
contenitore tradizionale che pué accogliere fino a 27 litri di acini durante la raccolta.
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Lapice della produzione di Diszndkd & il Tokaji Eszencia, un vino rarissimo ottenuto dal
mosto che cola naturalmente dal peso degli acini Aszu. Il risultato € un vino dal basso tenore
alcolico, ma dalla stracrdinaria intensita aromatica e gustativa, una vera e propria gemma
enologica.

La partecipazione di Vino&Design alla Milano Wine Week 2024 rappresenta un‘occasione
unica per far scoprire al pubblico italiano e internazionale la qualita e la raffinatezza del
Tokaji 5 Puttonyos 2013di Diszndkd. In un contesto dove il mondo del vino & in costante
evoluzione, Vino&Design si distingue per la sua capacita di promuovere un dialogo tra
tradizione e innovazione, offrendo al pubblico un'esperienza sensoriale indimenticabile.
Durante la Milano Wine Week, sara possibile partecipare a degustazioni e masterclass dedicate,
dove esperti guideranno i partecipanti alla scoperta dei segreti di questo vino millenario.
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wwwivinoedesign.it

Vino & Design & un'azienda con sede a Reggio Emilia tra i principali leader del settore della
distribuzione vitivinicola. Fondata nel 1999 dall'imprenditore e sommelier olandese Dick Ten
Voorde rappresenta un punto di riferimento per il settore Ho.Re.Ca e per le enoteche pid
rinomate d'Italia grazie a un catalogo eccellente che comprende un vasto e variegato
assortimento di vini pregiati provenienti da tutto il mondo. Nel 2016 I'azienda si & sviluppata
creando la divisione Spirits & Colori che si dedica con molto successo alla mixology rifornendo
cocktailbar e trendy loungebar.
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La tradizione del Tokaji della cantina ungherese Diszndko alla
MilanoWineWeek 2024 con Vino&Design

L'azienda di Reggio Emilia con la sua proposta esclusiva, non manchera di lasciare un segno importante in questa settimana dedicata al
vino, portando sul palcoscenico della manifestazione una delle produzioni piu prestigiose e affascinanti della storia vinicola mondiale e il
celebre Tokaji 5 Puttonyos 2013

Dal 5 al 13 ottobre 2024, Milano sara il palcoscenico della Milano Wine Week, giunta alla sua settima edizione. L'evento rappresenta
un’opportunita imperdibile per appassionati, professionisti e consumatori di immergersi nel mondo del vino attraverso format
innovativi e coinvolgenti. La settimana del vino milanese trasforma la citta in un centro pulsante di masterclass, degustazioni ed
esperienze immersive, creando un vero e proprio ponte tra cultura enologica e I'energia urbana. In questo contesto dinamico,
Vino&Design si inserisce con una partecipazione di rilievo, portando a Milano una delle eccellenze internazionali piu prestigiose: la
cantina ungherese Diszndké e il suo iconico Tokaji 5 Puttonyos 2013, insieme al Blanc de blancs di Champagne Palmer. Nella guida
I'azienda vede inserite anche altre due importanti referenze, Riesling Trocken Alte Reben 2021 di Markus Molitor e Coteaux du Layon
Moulin Touchais 1985 di Moulin Touchais.

Con un approccio fondato sulla passione e sulla ricerca continua dell’eccellenza, Vino & Design si conferma un punto di riferimento per
Pintero settore Ho.Re.Ca., servendo le migliori enoteche e ristoranti stellati del Paese, presentando a catalogo eccellenze assolute rare e
di gran pregio.

La cantina Diszndké, il cui nome significa “la pietra del cinghiale selvatico”, vanta una storia che affonda le radici nel XV secolo. Situata in
Ungheria, & rinomata per la produzione del Tokaji, un vino dolce famoso in tutto il mondo, frutto di un territorio unico e di un
processo produttivo altamente selettivo. | vigneti di Diszndkd, disposti in un unico corpo, facilitano la raccolta degli acini per la
produzione del Tokaji Aszu che avviene in diverse fasi, con almeno tre passaggi, per garantire la massima qualita.

Il Tokaji deve la sua dolcezza e complessita alla presenza della muffa nobile che colpisce le uve, un fenomeno reso possibile grazie alle
particolari condizioni climatiche dei fiumi Bodrog e Tisza. Le varieta di uve piu utilizzate sono il Furmint, apprezzato per la sua alta
acidita, e I’'Harslevelii, noto per i suoi intensi profumi floreali.

La produzione del Tokaji Aszl & un processo delicato e meticoloso. Si parte dalla vinificazione degli acini perfettamente maturi, a cui si
aggiungono acini attaccati dalla muffa nobile, ma non pigiati, per evitare sapori amari nel mosto. Dopo una macerazione di circa 60 ore, il
composto viene pigiato e fermentato in acciaio, per poi maturare in barrique per due anni, di cui il 30% nuove. La quantita di acini Aszu
utilizzati per arricchire il vino & misurata in puttonyos, il contenitore tradizionale che pud accogliere fino a 27 litri di acini durante la
raccolta.

L’apice della produzione di Disznoko é il Tokaji Eszencia, un vino rarissimo ottenuto dal mosto che cola naturalmente dal peso degli
acini Aszu. Il risultato & un vino dal basso tenore alcolico, ma dalla straordinaria intensita aromatica e gustativa, una vera e propria gemma
enologica.

La partecipazione di Vino&Design alla Milano Wine Week 2024 rappresenta un’occasione unica per far scoprire al pubblico italiano e
internazionale la qualita e la raffinatezza del Tokaji 5 Puttonyos 2013di Disznékaé. In un contesto dove il mondo del vino & in costante
evoluzione, Vino&Design si distingue per la sua capacita di promuovere un dialogo tra tradizione e innovazione, offrendo al pubblico
un’esperienza sensoriale indimenticabile. Durante la Milano Wine Week, sara possibile partecipare a degustazioni e masterclass dedicate,
dove esperti guideranno i partecipanti alla scoperta dei segreti di questo vino millenario.

www.vinoedesign.it

Vino & Design é un'azienda con sede a Reggio Emilia tra i principali leader del settore della distribuzione vitivinicola. Fondata nel 1999
dall'imprenditore e sommelier olandese Dick Ten Voorde rappresenta un punto di riferimento per il settore Ho.Re.Ca e per le enoteche pilu
rinomate d’ltalia grazie a un catalogo eccellente che comprende un vasto e variegato assortimento di vini pregiati provenienti da tutto il
mondo. Nel 2016 I'azienda si & sviluppata creando la divisione Spirits & Colori che si dedica con molto successo alla mixology rifornendo
cocktailbar e trendy loungebar.

27



RASSEGCNA STAMPA ARTICLE MARKETING
Settembre 2024

ARTICLE-MARKETING.EU

article marketing & press release

La tradizione del Tokaji della cantina
ungherese Diszn6ko alla Milano Wine

Week 2024 con Vino&Design

by | in

Lazienda di Reggio Emilia con la sua proposta esclusiva, non mancherd di lasciare un segno importante in questa
settimana dedicata al vino, portando sul palcoscenico della manifestazione una delle produzioni pit prestigiose e
affascinanti della storia vinicola mondiale e il celebre Tokaji 5 Puttonyos 2013

Dal 5 al 13 ottobre 2024, Milano sara il palcoscenico della Milano Wine Week, giunta alla sua settima
edizione, Levento rappresenta un'opportunita imperdibile per appassionati, professionisti e
consumatori di immergersi nel mondo del vino attraverso format innovativi e coinvolgenti. La settimana
delvino milanese trasforma la cittd in un centro pulsante di masterclass, degustazioni ed esperienze
immersive, creando un vero e proprio ponte tra cultura enologica e 'energia urbana. In questo contesto
dinamico, Vino&Design si inserisce con una partecipazione di rilievo, portando a Milanc una delle
eccellenze internazionali pil prestigiose: la cantina ungherese Diszndkd e il suo iconico Tokaji 5
Puttonyos 2013, insieme al Blanc de blancs di Champagne Palmer. Nella guida 'azienda vede inserite
anche altre due importanti referenze, Riesling Trocken Alte Reben 2021 di Markus Molitor e Coteaux
du Layon Moulin Touchais 1985 di Moulin Touchais.

Con un approccio fondato sulla passione e sulla ricerca continua dell'eccellenza, Vino & Design si
conferma un punto di riferimento per I'intero settore Ho.Re.Ca,, servendo le migliori enoteche e
ristoranti stellati del Paese, presentando a catalogo eccellenze assolute rare e di gran pregio.

La cantina Diszn6ké, il cui nome significa "la pietra del cinghiale selvatico’, vanta una storia che affonda le
radici nel XV secolo. Situata in Ungheria, & rinomata per la produzione del Tokaji, un vino dolce famoso
in tutto il mondo, frutto di un territorio unico e di un processo produttivo altamente selettivo. | vigneti
di Disznoko, disposti in un unice corpo, facilitano la raccolta degli acini per |a produzione del Tokaji Aszd

che awviene in diverse fasi, con almeno tre passaggi, per garantire la massima qualita.

Il Tokaji deve la sua dolcezza e complessita alla presenza della muffa nobile che colpisce le uve, un
fenomeno reso possibile grazie alle particolari condizioni climatiche dei fiumi Bodrog e Tisza. Le varieta
di uve pid utilizzate sono il Furmint, apprezzato per la suz alta acidita, e 'Harsleveld, noto per i suoi intensi
profumi floreali.

La produzione del Tokaji Aszl € un processo delicato e meticoloso. Si parte dalla vinificazione degli acini
perfettamente maturi, a cui si aggiungono acini attaccati dalla muffa nobile, ma non pigiati, per evitare
sapori amari nel mosto. Dopo una macerazione di circa 60 ore, Il composta viene pigiato e fermentato in
acciaio, per poi maturare in barrique per due anni, di cui il 30% nuove. La guantita di acini Aszd utilizzati per
arricchire il vino & misurata in puttonyos, il contenitore tradizionale che pud accogliere fino a 27 litri di acini
durante la raccolta.

Lapice della produzione di Disznéké é il Tokaji Eszencia, un vino rarissimo ottenuto dal mosto che cola
naturalmente dal peso degli acini AszU. Il risultato & un vino dal basso tenore alcolico, ma dalla straordinaria
intensita aromatica e gustativa, una vera e propria gemma enologica.

La partecipazione di Vino&Design alla Milano Wine Week 2024 rappresenta un'occasione unica per far
scoprire al pubblico italiano e internazionale la qualita e la raffinatezza del Tokaji 5 Puttonyos 2013di
Diszndkd. In un contesto dove il mondo del vino & in costante evoluzione, Vino&Design si distingue per la
sua capacita di promuovere un dialogo tra tradizione e innovazione, offrendo al pubblico
un'esperienza sensoriale indimenticabile. Durante la Milano Wine Week, sara possibile partecipare a
degustazioni e masterclass dedicate, dove esperti guideranno i partecipanti alla scoperta dei segreti di
questo vino millenario.

wwwivinoedesign.it

Vino & Design & unazienda con sede a Reggio Emilia tra i principali leader del settore della distribuzione
vitivinicola. Fondata nel 1999 dall'imprenditore e sommelier olandese Dick Ten Voorde rappresenta un
punto di riferimento per il settore Ho.Re.Ca e per le enoteche pil rinomate d'ltalia grazie a un catalogo
eccellente che comprende un vasto e variegato assortimento di vini pregiati provenienti da tutto il mondo.
MNel 2016 l'azienda si e sviluppata creando la divisione Spirits & Colori che si dedica con molto successo alla
mixology rifornendo cocktailbar e trendy loungebar,
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