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VINO & DESIGN è un’azienda con sede a Reggio Emilia tra i principali leader del settore della distribuzione vitivinicola. Fondata nel 1999 dall’imprenditore e sommelier olandese Dick Ten Voorde 
rappresenta un punto di riferimento per il settore Ho.Re.Ca e per le enoteche più rinomate d’Italia grazie a un catalogo eccellente che comprende un vasto e variegato assortimento di vini pregiati 
provenienti da tutto il mondo. Nel 2016 l’azienda si è sviluppata creando la divisione Spirits & Colori che si dedica con molto successo alla mixology rifornendo cocktailbar e trendy loungebar.
Vino & Design Srl - Via del Chionso, 14 - 42122 – Reggio Emilia - www.vinoedesign.it

Vigneti Verzera - Sicilia 
Vigneti Verzera, un’azienda gestita da due fratelli, Maria Luisa e Stelio, insieme ai 
loro genitori appassionati di auto d’epoca, si trova nella parte orientale della Sicilia, 
con vista sull’Etna e lo Stromboli. Con 5 ettari terrazzati, coltivano quattro vitigni 
- Nero d’Avola, Nerello Mascalese, Nerello Cappuccio e Nocera - per produrre vini 
sotto la Doc Faro. Utilizzano una combinazione di acciaio e legno per dare carattere 
e eleganza ai loro vini, che combinano il carattere mediterraneo del territorio con 
un’eleganza distintiva.

Cantine Pupillo - Sicilia
Antonino e Maria Pupillo, aristocratici proprietari di una tenuta vicino a Siracusa, 
gestiscono un’azienda con radici nel 1200, con cantine all’interno di un castello. 
Originariamente dedicata a ortaggi e agrumeti, l’azienda si è concentrata sempre 
di più sulla viticoltura dagli anni ‘80, con circa venti ettari di vigneti. La cantina si 
distingue per la predilezione verso vitigni autoctoni: Moscato Bianco di Siracusa su 
terreni calcarei, Nero D’Avola e Catarratto su suoli vulcanici. Grazie all’impegno di 
Carmela Pupillo, la qualità dei vini è cresciuta, e la Doc Siracusa ha riacquistato 
popolarità, soprattutto per il Moscato Bianco di Siracusa, declinato in diverse versioni 
che mostrano la fi nezza aromatica del vitigno.

Passare in rassegna il catalogo signifi ca intraprendere un percorso entusiasmante che conduce alla 
scoperta delle produzioni più pregiate, tra aziende strutturate e piccole cantine a gestione familiare, dove la 
produzione di vino è ancora una questione di passione, un’attività votata esclusivamente alla qualità. È proprio 
questa attenzione alla base del successo di Vino&Design che può vantare una storia dalle radici profonde, 
fatta di dedizione, passione e lungimiranza, rendendola un punto di riferimento imprescindibile per il settore 
Ho.Re.Ca, le migliori enoteche e i ristoranti stellati del Bel Paese.
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Tenute Nura – Emilia-Romagna
Nel piacentino, produce bollicine dal colore Pantone 188 che rappresenta la linea di 
punta dell’azienda. Pur mantenendo un approccio artigianale, Tenute Nura abbraccia 
l’innovazione e l’attualità del gusto senza sacrifi care la tipicità. Il territorio si rifl ette 
nel colore rossastro delle bollicine, simile alla tonalità dei 45 ettari di terreno aziendale 
caratterizzato da argilla e ferro. La gamma di vini comprende varietà autoctone 
e internazionali, sia fermi che spumanti, con un’attenzione particolare al biologico e, in 
alcuni casi, al biodinamico. In cantina, utilizzano una vasta gamma di strumenti, inclusi 
anfore e tonneaux. Gli spumanti vengono affi nati a lungo sui lieviti (fi no a 84 mesi) con 
dosaggi minimi di zucchero e solforosa, risultando in vini dritti, minerali e contemporanei.

Cantina Valsamoggia - Emilia-Romagna
La Cantina Valsamoggia, situata nella valle del fi ume Samoggia tra Bologna e Modena, 
si impegna nella valorizzazione del vitigno autoctono Pignoletto, noto anche come 
Grechetto Gentile. Fondata come Cantina Sociale di Bazzano tra le due guerre mondiali, 
è stata poi rilanciata dalla Cantina Sociale di Carpi e Sorbara. Oggi, sotto il nome di Cantina 
Valsamoggia, il focus rimane sul Pignoletto, con particolare attenzione alla produzione 
di spumante metodo classico. L’azienda conta su più di 130 soci e gestisce un parco 
vitato di oltre 150 ettari, confermando il suo impegno nella produzione di alta qualità.

Cortonesi la Mannella - Montalcino 
La famiglia Cortonesi, residente a Montalcino, produce vino sotto il nome Cortonesi, 
con sede a Località Mannella. Pur essendo attiva dal 1970, l’azienda ha una visione 
chiara, concentrata sulla valorizzazione dei loro due terroir di proprietà. Solo i migliori 
13 ettari dei 56 totali vengono utilizzati per i loro vini, con l’obiettivo di preservare le 
caratteristiche distintive di ciascun terroir. I loro vigneti sono situati in tre siti diversi con 
variazioni geologiche: Mannella, Poggiarelli e un nuovo vigneto nel versante nord 
est. Ogni vigneto ha un’affi nazione separata in cantina, con la Mannella in botte 
grande e Poggiarelli in tonneaux. L’obiettivo è esaltare le peculiarità di ciascun 
terroir, gestendo direttamente ogni fase del processo di produzione.

Tenuta la Pazzaglia – Lazio
La famiglia Verdecchia gestisce Tenuta La Pazzaglia nella valle del Tevere, nei 
pressi di Orvieto e Civita di Bagnoregio. La maggior parte dei terreni è coltivata 
con il Grechetto, una varietà di uva bianca ben adattata alla zona, adottando pratiche 
agricole biologiche e evitando l’uso di diserbanti. In cantina, prevalentemente si 
utilizza l’acciaio per permettere alle caratteristiche del suolo e delle uve di esprimersi 
al meglio nelle diverse etichette.

Alois - Campania
La famiglia Alois, rinomata per la produzione di seta di alta qualità, ha ampliato il 
proprio interesse alla viticoltura, mantenendo lo stesso impegno per l’eccellenza. 
Situata vicino alla reggia di Caserta, gestisce un parco vitato di 20 ettari con terreni 
caratterizzati da cenere vulcanica e calcare. Coltivano esclusivamente varietà locali 
come Falanghina, Aglianico, Pallagrello bianco, Pallagrello nero e Casavecchia, con 
quest’ultima che richiama antiche tradizioni vitivinicole risalenti ai Sanniti. In cantina, 
seguono un approccio artigianale, utilizzando acciaio, legno di varie dimensioni 
e lunghi periodi di affi namento in bottiglia.
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LA NOTIZIA IN BREVE
Dieci nuove cantine per Vino & Design che arricchisce il proprio catalogo con 8 eccellenze enologiche nazionali, ma anche due 
particolarissimi produttori dell’Estremo Oriente, Cina e Giappone e un Riesling Spumante no alcol. L’azienda di Reggio Emilia 
continua a stupire con una ricerca che spazia a livello internazionale per soddisfare i palati più raffi nati ed esigenti, facendosi 

portatrice di una cultura vitivinicola di tutto il mondo.

DALL’ITALIA ALL’ORIENTE VINO & DESIGN PRESENTA 
DIECI NUOVE CANTINE PER INTENDITORI

E WINE LOVERS
Si amplia la selezione proposta da uno dei principali leader del settore della distribuzione vitivinicola

con autentiche rarità italiane, ma anche provenienti dall’Estremo Oriente e dalla Germania

Vi sono molte storie affascinanti legate a un buon calice, ma Vino & Design, con la sua lunga esperienza nella 
scelta e nella distribuzione di vini di alta qualità, sa come sorprendere intenditori e wine lovers. L’azienda di 
Reggio Emilia si conferma un’ineguagliabile scopritrice di talenti provenienti da tutto il mondo, con l’ingresso 
a catalogo di ben dieci nuove cantine, di cui due provenienti dall’Estremo Oriente, in particolare 
da Cina e Giappone e un Riesling Spumante no alcol tedesco della celebre cantina Dr. Loosen.

Non poteva essere altrimenti per chi si dedica quotidianamente a selezionare e distribuire vini pregiati, 
provenienti da produzioni di eccellenze nazionali e internazionali che puntano alla qualità e alla tradizione, 
offrendo i migliori di best wines in Italia. Vino&Design è dunque orgogliosa di presentare le nuove eccellenze.

Silver Heights – Ningxia - Cina
Il modulo 3-3-2 rappresenta l’approccio distintivo di Silver Heights nel raggiungere 
l’eccellenza nella produzione di vino cinese. Fondato da Mister Gao negli anni ‘90, 
l’azienda ha scelto di piantare i suoi vigneti nella regione di Ningxia, nonostante le 
sfi de ambientali del luogo, caratterizzato da terreni desertici situati a 1200 metri 
sopra il livello del mare. Il modulo 3-3-2 si completa con il numero 3 che rappresenta 
le tre generazioni coinvolte nell’azienda e il numero 2 che si riferisce alle due cantine 
situate vicino ai vigneti aziendali, per un totale di 70 ettari coltivati principalmente 
secondo i principi biodinamici.

Château Mercian – Giappone
Château Mercian, un’insospettabile protagonista nel mondo del vino giapponese, ha le 
sue radici nel tardo 1800 quando due emissari viaggiarono in Francia per apprendere 
le tecniche vinicole. Tornati in patria, applicarono tali conoscenze all’uva autoctona 
Koshu, caratterizzata da acini rosa. La cantina si è sviluppata su diversi terroir sparsi 
nelle quattro prefetture dell’isola principale del Giappone, con altitudini fi no a 600 metri. 
La cura maniacale in vigna include la protezione dei grappoli prima della vendemmia 
tramite sistemi di allevamento e coperture artigianali. In cantina, Château Mercian 
segue la regola di abbinare fi nezza ed eleganza nella realizzazione delle sue etichette, 
con diverse cantine di vinifi cazione per ogni zona di coltivazione.

La Mesma – Gavi - Piemonte
Tre sorelle provenienti da Genova, Paola, Francesca e Anna, decidono di stabilirsi nella 
campagna di Gavi, dove coltivano il vitigno Cortese. Inizialmente per uso personale, la 
passione per il vino le spinge a espandersi, acquisendo terreni sia ad Tassarolo, con suoli 
alluvionali ricchi di argilla, che a Monterotondo, con terreni marnosi. Con piante di 
Cortese che superano i cinquanta anni, la Mesma gestisce una cantina divisa tra 
cemento a temperatura regolata per le piante più vecchie e acciaio per le altre. Questa 
scelta permette di produrre una varietà di etichette che coprono tutte le tipologie del 
Gavi. Particolarmente notevoli sono le loro bollicine, prodotte in stile ancestrale o metodo 
classico, con la versione millesimata che può invecchiare sui lieviti per oltre 100 mesi.
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Un elemento chiave della produzione di Silver Heights è l’uso di lieviti autoctoni e un minimo intervento in 
vinifi cazione, permettendo ai vini di esprimere appieno il loro carattere unico. Con una ridotta quantità di 
solforosa e evitando la fi ltrazione per la maggior parte dei loro prodotti, Silver Heights si distingue per la sua 
attenzione alla purezza e all’autenticità dei vini.

La presentazione al Vinitaly ha offerto agli appassionati del vino l’opportunità di scoprire l’eccellenza vinicola 
asiatica, incarnata dai vini raffi nati e distintivi di Silver Heights. Con la certifi cazione biologica europea Demeter e 
il lancio della linea Jiayuan, l’azienda continua a conquistare il cuore degli intenditori di tutto il mondo.

Silver Heights produce vini di altissima 
qualità basati su vitigni europei 
conosciuti: Chardonnay, Riesling, 
Sauvignon Blanc, Gewurztraminer 
sono i vitigni utilizzati per i vini 
bianchi. Per i vini rossi sono invece 
impiegati Pinot Noir, Cabernet 
Sauvignon, Merlot e Marselan (che 
peraltro offre risultati eccellenti).

UFFICIO STAMPA - T. +39.051.4450204 - T. +39.051.6233715 - press@borderlineagency.com
COMMUNICATION & P.R. - MATTEO BARBONI - M. +39.349.6172546 - m.barboni@borderlineagency.com

VINO & DESIGN è un’azienda con sede a Reggio Emilia tra i principali leader del settore della distribuzione vitivinicola. Fondata nel 1999 dall’imprenditore e sommelier olandese Dick Ten Voorde 
rappresenta un punto di riferimento per il settore Ho.Re.Ca e per le enoteche più rinomate d’Italia grazie a un catalogo eccellente che comprende un vasto e variegato assortimento di vini pregiati 
provenienti da tutto il mondo. Nel 2016 l’azienda si è sviluppata creando la divisione Spirits & Colori che si dedica con molto successo alla mixology rifornendo cocktailbar e trendy loungebar.
Vino & Design Srl - Via del Chionso, 14 - 42122 – Reggio Emilia - www.vinoedesign.it
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LA NOTIZIA IN BREVE
Vino & Design ha presentato a Vinitaly 2024 l’eccellenza vinicola asiatica, Silver Heights, con il lancio della linea Jiayuan, in 
occasione di un confronto tra prodotti italiani e Made in China. L’azienda, fondata da Linn Gao e sua fi glia Emma, prima  donna 
cinese laureata in enologia, si conferma come un punto di riferimento nel panorama vinicolo cinese. Con 70 ettari di vigneto 
su suolo desertico, l’azienda è nota per la sua fi losofi a incentrata sulla cura artigianale, la sostenibilità e il rispetto del terroir. 
L’azienda abbraccia la viticoltura biologica e biodinamica, con tecniche tradizionali come il corno letame e un minimo intervento 

in vinifi cazione, utilizzando lieviti autoctoni e riducendo al minimo l’uso di solforosa e la fi ltrazione.

A VINITALY 2024 VINI CINESI E ITALIANI
A CONFRONTO 

In occasione di una comparazione tra una selezione di vini nazionali e Made in China, Vino&Design ha presentato 
Silver Heights, una sfi da diventata un successo internazionale, grazie a una fi losofi a basata sull’amore

e la dedizione per la terra, aprendo nuove strade per il vino cinese di alta qualità.

Il mondo del vino è un universo in continua evoluzione, capace di sorprendere 
anche i palati più esigenti con nuovi sapori e profumi provenienti da terre lontane. 
Questa volta, il palcoscenico di Vinitaly 2024 ha riservato grande attenzione ai 
vini cinesi in occasione di un confronto tra un’attenta selezione di prodotti 
italiani e Made in China, condotto dal noto giornalista ed esperto del settore 
vitivinicolo Ian D’Agata.

Per l’occasione Vino&Design ha presentato Silver Heights, fondata nel 2007 
da Linn Gao e sua fi glia Emma. La cantina sorge sulle maestose pendici orientali 
delle montagne di Helan, immerse nella regione del Ningxia. Questo vigneto, 
collocato su un altipiano a 1.200 metri sul livello del mare, si distingue come 
uno dei più elevati della Cina. Un territorio aspro, desertico, che si estende 
per 70 ettari e che Linn Gao ha iniziato a coltivare nel lontano 1997, con una 
determinazione che ha conosciuto alti e bassi.

L’azienda di Reggio Emilia, punto di riferimento per la selezione e distribuzione di vini pregiati provenienti da 
produzioni di eccellenze nazionali e internazionali che puntano alla qualità e alla tradizione, offrendo i migliori di best 
wines in Italia, ha scelto l’appuntamento veronese per offrire l’opportunità di scoprire la rinomata casa vinicola 
asiatica, guidata da Marco Milani, CEO che da 10 anni vive in Cina, dopo l’esperienza maturata in un’azienda veronese.

Il vero punto di svolta per Silver Heights è arrivato con l’ingresso in scena di Emma, laureata in enologia 
all’Università di Bordeaux, diventando così la prima donna cinese a ottenere tale titolo. Con un bagaglio di 
esperienza maturata presso il rinomato Château  Calon Ségur, Emma ha unito le forze con suo padre per fondare 
Silver Heights, oggi una realtà vinicola di prestigio di cui è proprietaria ed enologa.

Emma Gao si è distinta come pioniera del vino di qualità in Cina, abbracciando 
una fi losofi a improntata alla cura artigianale, alla sostenibilità ambientale e 
al rispetto del terroir. Attraverso la parcellizzazione dei vigneti e l’adozione di 
tecniche tradizionali come il corno letame, Silver Heights si impegna a mantenere 
un equilibrio armonioso con l’ambiente circostante.

L’azienda ha intrapreso una serie di passi signifi cativi verso la sostenibilità, 
abbracciando la viticoltura biologica e biodinamica. L’adozione di un sistema 
di gestione dell’irrigazione a goccia mirata e l’introduzione di animali come 
cavalli, asini e pecore per incrementare la biodiversità sono solo alcuni esempi 
di questo impegno.
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VINO & DESIGN è un’azienda con sede a Reggio Emilia tra i principali leader del settore della distribuzione vitivinicola. Fondata nel 1999 dall’imprenditore e sommelier olandese Dick Ten Voorde 
rappresenta un punto di riferimento per il settore Ho.Re.Ca e per le enoteche più rinomate d’Italia grazie a un catalogo eccellente che comprende un vasto e variegato assortimento di vini pregiati 
provenienti da tutto il mondo. Nel 2016 l’azienda si è sviluppata creando la divisione Spirits & Colori che si dedica con molto successo alla mixology rifornendo cocktailbar e trendy loungebar.
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La presenza di Vino & Design all’evento non è casuale, ma conferma ancora una volta il ruolo di questa 
azienda nella continua ricerca di eccellenze da proporre al mercato italiano, tra cui le nuovissime referenze 
Palmer La reserve Nature e Evanescence Grand Cru di R&L LEGRAS. Attraverso la sua esperienza e visione, 
Vino & Design riesce a individuare e proporre prodotti straordinari che si distinguono per qualità, storia e unicità.

CHAMPAGNE PALMER
Tavolo n° 68
area Classiche con:

La Reserve,
La Reserve Nature,
Rosé Solera,
Blanc de Blancs,
Grand Terroir 2015.

R&L LEGRAS
Tavolo n° 28
area Côte des Blancs con:

Champagne Grand Cru Brut,
Champagne Grand Cru
Extra Brut,
Presidence
Vieilles Vignes 2013,
Evanescence Grand Cru.

STÉPHANE BRETON
Tavolo n° 10
area Côte des Bar con:

Champagne Brut,
Champagne Rosé,
Champagne Millesime 2012. 

LA NOTIZIA IN BREVE
Il 20 e 21 ottobre, presso le Fiere di Modena, si terrà la Champagne Experience, il più grande evento in Italia dedicato alle 
bollicine francesi, organizzato dalla Società Excellence. Tra i protagonisti spicca Vino & Design, leader nella distribuzione di vini 
d’eccellenza che presenterà una selezione esclusiva di champagne, tra cui le nuovissime referenze Palmer La reserve Nature 
e Evanescence di R&L LEGRAS. Fondata nel 1999 e con sede a Reggio Emilia, Vino & Design è rinomata per servire i migliori 

ristoranti ed enoteche italiani.

LE RINOMATE BOLLICINE DI VINO & DESIGN 
PER UN’IMPERDIBILE CHAMPAGNE EXPERIENCE

L’annuale appuntamento di Modena, il 20 e 21 ottobre, si preannuncia molto interessante per chi desidera
scoprire le sfumature più raffi nate del perlage francese. La selezione del distributore di Reggio Emilia sarà 

un’esperienza sensoriale e culturale da non perdere. dove ogni calice racconta una storia di passione e maestria.

Il mondo del vino è pieno di storie affascinanti, ma quando si parla di champagne, il fascino si moltiplica. Vino & Design,
leader nel settore della distribuzione vitivinicola di alta qualità, è pronta a sorprendere gli appassionati con una 
selezione esclusiva di bollicine francesi alla Champagne Experience 2024, il più grande evento in Italia dedicato 
a questo iconico vino. L’evento si terrà a Modena, il 20 e 21 ottobre, presso le Fiere di Modena, offrendo 
un’opportunità unica per degustare centinaia di champagne e partecipare a Master Class guidate da esperti del settore.

Organizzata dalla Società Excellence, la Champagne Experience è diventata nel corso degli anni un punto di 
riferimento per gli appassionati e i professionisti del vino. L’evento non solo celebra il meglio dello champagne, 
ma riunisce importatori e maison francesi, molti delle quali rappresentate direttamente dai produttori. Le 
due giornate dedicate a questo vino d’élite saranno caratterizzate da un vasto programma di degustazioni, 
incontri con i produttori e approfondimenti grazie a sessioni educative di alto livello.

Tra le aziende partecipanti di pregio, Vino & Design gioca un ruolo di primo piano.
Fondata nel 1999 dall’imprenditore e sommelier olandese Dick Ten Voorde, l’azienda 
ha sede a Reggio Emilia e ha costruito una reputazione prestigiosa nel panorama 
vitivinicolo italiano e internazionale. Con un approccio fondato sulla passione e sulla 
ricerca continua dell’eccellenza, Vino & Design è un punto di riferimento per l’intero 
settore Ho.Re.Ca., servendo le migliori enoteche e ristoranti stellati del Paese.

Il catalogo di Vino & Design è ampio e diversifi cato, offrendo una selezione accurata di vini 
provenienti da tutto il mondo, con particolare attenzione ai prodotti di alta qualità. 
Per l’evento di Modena, l’azienda proporrà una gamma di champagne accuratamente 
scelti, pensati per soddisfare sia i palati più esigenti sia per stupire chi si avvicina per la 
prima volta a questo straordinario mondo, tra cui le nuovissime referenze Palmer 
La reserve Nature e Evanescence Grand Cru di R&L LEGRAS.

Le selezioni di Vino & Design alla Champagne Experience rappresentano l’apice della qualità e della 
raffi natezza. Questi champagne incarnano il savoir-faire francese, unito alla capacità dell’azienda di selezionare 
le eccellenze nel panorama internazionale. Anche se la lista completa delle proposte non è stata ancora svelata, 
è certo che il pubblico potrà scoprire etichette di prestigio, che racchiudono la storia e la tradizione delle 
migliori maison dello Champagne.
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La partecipazione di Vino&Design alla Milano Wine Week 2024 rappresenta 
un’occasione unica per far scoprire al pubblico italiano e internazionale la 
qualità e la raffi natezza del Tokaji 5 Puttonyos 2013di Disznókö. In un contesto 
dove il mondo del vino è in costante evoluzione, Vino&Design si distingue per la 
sua capacità di promuovere un dialogo tra tradizione e innovazione, offrendo al 
pubblico un’esperienza sensoriale indimenticabile. Durante la Milano Wine Week, 
sarà possibile partecipare a degustazioni e masterclass dedicate, dove esperti 
guideranno i partecipanti alla scoperta dei segreti di questo vino millenario.

LA NOTIZIA IN BREVE
Dal 5 al 13 ottobre 2024, la Milano Wine Week torna per la settima edizione, con eventi, masterclass ed esperienze immersive. 
Vino&Design, leader nella distribuzione di vini d’eccellenza parteciperà all’evento presentando la storica cantina ungherese 
Disznókö, celebre per il suo Tokaji 5 Puttonyos 2013, un pregiato vino dolce prodotto sin dal XV secolo e il Blanc de blancs 
di Champagne Palmer. Nella guida l’azienda vede inserite anche altre due importanti referenze, Riesling Trocken Alte Reben 2021 

di Markus Molitor e Coteaux du Layon Moulin Touchais 1985 di Moulin Touchais.

LA TRADIZIONE DEL TOKAJI
DELLA CANTINA UNGHERESE DISZNÓKÖ ALLA
MILANO WINE WEEK 2024 CON VINO&DESIGN

L’azienda di Reggio Emilia con la sua proposta esclusiva, non mancherà di lasciare un segno importante
in questa settimana dedicata al vino, portando sul palcoscenico della manifestazione una delle produzioni

più prestigiose e affascinanti della storia vinicola mondiale e il celebre Tokaji 5 Puttonyos 2013

Dal 5 al 13 ottobre 2024, Milano sarà il palcoscenico della Milano Wine Week, giunta alla sua settima edizione. 
L’evento rappresenta un’opportunità imperdibile per appassionati, professionisti e consumatori di immergersi 
nel mondo del vino attraverso format innovativi e coinvolgenti. La settimana del vino milanese trasforma la 

città in un centro pulsante di masterclass, degustazioni ed esperienze immersive,
creando un vero e proprio ponte tra cultura enologica e l’energia urbana. In questo 
contesto dinamico, Vino&Design si inserisce con una partecipazione di rilievo, 
portando a Milano una delle eccellenze internazionali più prestigiose: la cantina 
ungherese Disznókö e il suo iconico Tokaji 5 Puttonyos 2013,  insieme al Blanc 
de blancs di Champagne Palmer. Nella guida l’azienda vede inserite anche altre 
due importanti referenze, Riesling Trocken Alte Reben 2021 di Markus Molitor e 
Coteaux du Layon Moulin Touchais 1985 di Moulin Touchais.
Con un approccio fondato sulla passione e sulla ricerca continua dell’eccellenza, 
Vino & Design si conferma un punto di riferimento per l’intero settore Ho.Re.Ca.,
servendo le migliori enoteche e ristoranti stellati del Paese, presentando a catalogo 
eccellenze assolute rare e di gran pregio.
La cantina Disznókö, il cui nome signifi ca “la pietra del cinghiale selvatico”, vanta una 
storia che affonda le radici nel XV secolo. Situata in Ungheria, è rinomata per la 

produzione del Tokaji, un vino dolce famoso in tutto il mondo, frutto di un territorio unico e di un processo 
produttivo altamente selettivo. I vigneti di Disznókö, disposti in un unico corpo, facilitano la raccolta degli acini 
per la produzione del Tokaji Aszù che avviene in diverse fasi, con almeno tre passaggi, per garantire la massima qualità.
Il Tokaji deve la sua dolcezza e complessità alla presenza della muffa nobile che colpisce le uve, un fenomeno 
reso possibile grazie alle particolari condizioni climatiche dei fi umi Bodrog e Tisza. Le varietà di uve più 
utilizzate sono il Furmint, apprezzato per la sua alta acidità, e l’Hárslevelü, noto per i suoi intensi profumi fl oreali.
La produzione del Tokaji Aszù è un processo delicato e meticoloso. Si parte dalla vinifi cazione degli acini 
perfettamente maturi, a cui si aggiungono acini attaccati dalla muffa nobile, ma non pigiati, per evitare sapori 
amari nel mosto. Dopo una macerazione di circa 60 ore, il composto viene pigiato e fermentato in acciaio, per 
poi maturare in barrique per due anni, di cui il 30% nuove. La quantità di acini Aszù utilizzati per arricchire il vino 
è misurata in puttonyos, il contenitore tradizionale che può accogliere fi no a 27 litri di acini durante la raccolta.
L’apice della produzione di Disznókö è il Tokaji Eszencia, un vino rarissimo ottenuto dal mosto che cola 
naturalmente dal peso degli acini Aszù. Il risultato è un vino dal basso tenore alcolico, ma dalla straordinaria 
intensità aromatica e gustativa, una vera e propria gemma enologica.
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VINO & DESIGN è un’azienda con sede a Reggio Emilia tra i principali leader del settore della distribuzione vitivinicola. Fondata nel 1999 dall’imprenditore e sommelier olandese Dick Ten Voorde 
rappresenta un punto di riferimento per il settore Ho.Re.Ca e per le enoteche più rinomate d’Italia grazie a un catalogo eccellente che comprende un vasto e variegato assortimento di vini pregiati 
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Arriva in Italia con Vino&Design il sorprendente Sparkling Sake di Alain Ducasse, realizzato in collaborazione con la Maison 
Shichiken, fondendo in un prodotto straordinario due culture e mondi enogastronomici. Un risultato elegante proposto 

dall’azienda di Reggio Emilia che si conferma un vero talent scout di eccellenze provenienti da tutto il mondo.

LO SPARKLING SAKE DI ALAIN DUCASSE: 
UNA NUOVA FRONTIERA ENOLOGICA 

IN ITALIA CON VINO&DESIGN
L’azienda di Reggio Emilia conosciuta per la sua continua ricerca di eccellenze porta in Italia un prodotto innovativo 

che regala un’esperienza sensoriale unica, inedita e molto originale

Il mondo del sake sta attraversando una vera trasformazione, grazie a una collaborazione di prestigio: lo Sparkling 
Sake Alain Ducasse, frutto dell’incontro tra la maestria culinaria del celebre chef francesce e la tradizione 
giapponese della Maison Shichiken. Distribuito in Italia da Vino&Design, punto di riferimento nella distribuzione 
di eccellenze da tutto il mondo, questo sake innovativo offre un’esperienza sensoriale unica che unisce due 
culture enogastronomiche di grande identità. Esplora nuovi orizzonti senza perdere di vista le rispettive tradizioni, 
secondo una fi losofi a di rispetto di entrambe, della natura e delle materie prime che ha già ottenuto riconoscimenti 
prestigiosi in competizioni internazionali come il Kura Master e l’International Wine Challenge

Alain Ducasse è un rinomato chef francese alla guida di circa 
30 ristoranti in undici Paesi, tra cui l’Italia, con bistrot e locali a 
tre stelle Michelin, maestro dei più grandi chef italiani ed esteri. 
Ha fondato Les Collectionneurs, una rete di 500 ristoranti e 
hotel indipendenti in Europa e si dedica alla trasmissione del 
sapere con scuole di cucina e pasticceria e una casa editrice 
culinaria. È promotore di una cucina sostenibile e ha fondato il 
Collège culinaire de France per connettere cuochi e produttori. 
Realizzato dalla Maison Shichiken nella regione 
di Hakushu, dove sgorga l’acqua pura di 
Yamanashi, una delle risorse più preziose per 
la produzione del sake, si combina con la visione 

culinaria di Alain Ducasse. La fermentazione secondaria in bottiglia, metodo comune per lo 
Champagne, viene utilizzata per conferire una complessità e una freschezza sorprendenti,
dando vita a un sake che “trascende il sake” e si rivolge a un pubblico internazionale.
Questo sake si distingue per il suo straordinario bouquet aromatico. Le sue note di ciliegie 
bianche, combinate con un’effervescenza delicata, offrono un’esplosione di sapori dolci e 
amari, il cui equilibrio è stato perfezionato grazie alla maturazione in botti di rovere. Il fi nale, 
morbido e piacevole, lascia una sensazione di calma, perfetta per accompagnare una vasta 
gamma di piatti, dalle cucine asiatiche a quelle europee. Alla vista, si presenta con bollicine 
fini e persistenti, che esaltano l’eleganza del riso e la complessità dell’acqua pura di 
Yamanashi. Al naso, si percepiscono note di fragola selvatica, anice e yogurt, offrendo una 
sorprendente sinfonia di profumi. Al palato, la dolcezza sottile e la vivace acidità sono bilanciate 
da un fi nale croccante che non sovrasta mai il cibo, ma anzi lo accompagna in modo perfetto. 
Dalla struttura elegante, con gradazione alcolica del 12%, si gusta al meglio servito fresco,
preferibilmente in un fl ute, per esaltarne la spuma vivace e le sottili note minerali. Ideale in 
accompagnamento a piatti delicati, si abbina anche a piatti più complessi.
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Vino&Design, azienda di Reggio Emilia punto di riferimento per la distribuzione di etichette di pregio, porta in Italia le 
eccellenze olandesi della più antica cantina dei Paesi Bassi. Con le etichette di Apostelhoeve, gli appassionati di etichette di 
pregio possono oggi scoprire la qualità e la raffi natezza di nuovi sapori, propri di vini autentici e territoriali che combinano 

freschezza, aromaticità e una spiccata personalità: Auxerrois, Müller-Thurgau, Pinot Grigio, Riesling.

IL VINO OLANDESE DI APOSTELHOEVE:
DALL’ANTICA ROMA A VINO&DESIGN 

PER UN RITORNO ALLE ORIGINI ITALIANE
Una combinazione ideale di tradizione e innovazione per un risultato che incarna il ritorno della grande viticoltura 

nei Paesi Bassi. Grazie a Vino&Design anche l’Italia può apprezzare questa eccellenza vinicola che affonda
le sue radici nelle antiche colline del Limburgo

Nel panorama enologico europeo, i Paesi Bassi rappresentano una sorpresa affascinante e oggi, grazie a Vino&Design,
azienda di Reggio Emilia punto di riferimento per la distribuzione di etichette di pregio, anche l’Italia può scoprire e 
apprezzare i vini straordinari della cantina Apostelhoeve, una delle più antiche e prestigiose del Limburgo, sui declivi 
del Louwberg, nel pittoresco Jekerdal, dove la storia vitivinicola ha trovato nuova vita negli ultimi decenni. 

Le radici della produzione vitivinicola nei Paesi Bassi risalgono all’epoca romana. 
Abbandonata nel Medioevo, fu solo nel 1970 che grazie alla visione del frutticoltore 
Hugo Hulst, le prime viti tornarono a ricoprire le fertili colline del sud del 
Limburgo. Apostelhoeve, che signifi ca “Fattoria dell’Apostolo”, divenne così 
la culla della rinascita del vino olandese e oggi un centro di eccellenza enologica. 
Oggi produce 110.000 bottiglie all’anno, grazie a 20 ettari di vigneti piantati 
su un terreno composto da ghiaia e marna coperto da uno strato di loess. 
Questo suolo conferisce ai vini dell’Apostelhoeve la loro particolare mineralità 
che li rende unici, ritornando in Italia e “alle origini” proprio grazie alla 

distribuzione di Vino&Design. Gli appassionati di etichette di pregio possono così scoprire la qualità e la raffi natezza di 
un’offerta sorprendente, caratterizzata da nuovi sapori, vini autentici e territoriali che combinano freschezza, 
aromaticità e una spiccata personalità. La cantina Apostelhoeve vanta quattro vitigni distinti: Müller-Thurgau, 
Auxerrois, Riesling, Pinot Grigio. Ogni vino racchiude il carattere del suolo e del clima del Limburgo, offrendo 
al consumatore un’esperienza unica.
L’Auxerrois si distingue per il suo bouquet fruttato e fresco,
dominato da note di albicocca e pesca. Questo vino leggero 
e aromatico si caratterizza per la sua freschezza che lo 
rende ideale per chi cerca un vino elegante ma versatile.
Il Müller-Thurgau dell’Apostelhoeve testimonia la capacità 
di creare vini freschi e delicati. Le sue note di agrumi, 
fi ori primaverili e erbe aromatiche lo rendono un vino 
dalla spiccata eleganza minerale e un retrogusto fresco, 
omaggio al terroir unico del Limburgo.
Il Pinot Grigio trova nell’area un ambiente ideale per esprimere 
le sue caratteristiche fruttate. Con note tropicali di ananas, 
mango e litchi, questo vino di grande versatilità e vivace acidità è molto apprezzato tra gli amanti dei bianchi aromatici.
Il Riesling dell’Apostelhoeve si distingue per la sua eleganza e la sua capacità di evolversi nel tempo. Con aromi 
freschi di agrumi e mela Granny Smith, questo vino può invecchiare fi no a 10 anni, sviluppando nel tempo un 
caratteristico “goût de pétrole”, un aroma che richiama note minerali e complesse.

COMUNICATO STAMPA
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VINO & DESIGN è un’azienda con sede a Reggio Emilia tra i principali leader del settore della distribuzione vitivinicola. Fondata nel 1999 dall’imprenditore e sommelier olandese Dick Ten Voorde 
rappresenta un punto di riferimento per il settore Ho.Re.Ca e per le enoteche più rinomate d’Italia grazie a un catalogo eccellente che comprende un vasto e variegato assortimento di vini pregiati 
provenienti da tutto il mondo. Nel 2016 l’azienda si è sviluppata creando la divisione Spirits & Colori che si dedica con molto successo alla mixology rifornendo cocktailbar e trendy loungebar.
Vino & Design Srl - Via del Chionso, 14 - 42122 – Reggio Emilia - www.vinoedesign.it

Vino&Design, azienda di Reggio Emilia specializzata nella distribuzione di eccellenze enologiche nazionali e internazionali, 
festeggia con le Cantine Intorcia lo storico traguardo raggiunto con Marsala Heritage Riserva Vergine 1980 che ha ottenuto 
100/100 punti su Wine Enthusiast, diventando il primo vino fortifi cato italiano a ricevere questo prestigioso riconoscimento. 
Anche il Marsala Heritage Superiore Ambra Dolce 2004 ha ricevuto 98/100, consolidando la fama della cantina e di vini che 
ben rappresentano l’eccellenza italiana. Referenze di pregio presenti anche nel catalogo di Spirits&Colori, ampliando 

il pubblico a cocktailbar e trendy loungebar.

STRAORDINARIO RICONOSCIMENTO
PER L’ENOLOGIA ITALIANA: 

MARSALA HERITAGE DI CANTINE INTORCIA 
PREMIATA CON 100/100 DA WINE ENTHUSIAST
Grazie alla distribuzione di Vino&Design e di Spirits&Colori, questa eccellenza è ora disponibile per essere apprezzata da

un pubblico più ampio e specializzato, consolidando il ruolo di ambasciatore della grande tradizione vinicola nazionale.

Le Cantine Intorcia hanno segnato un nuovo traguardo storico per il vino italiano, 
ottenendo per la prima volta un punteggio di 100/100 sulla prestigiosa rivista 
internazionale Wine Enthusiast con il loro Marsala Heritage Riserva Vergine 1980. 
Questo risultato fa del Marsala Heritage l’unico vino fortifi cato italiano a ricevere un 
tale riconoscimento, elevando ulteriormente la fama del vino marsalese nel mondo.
Grazie al supporto di Vino&Design, azienda di Reggio Emilia punto di riferimento assoluto 
nel settore della distribuzione vitivinicola, è ora disponibile per essere apprezzato da 
un pubblico più ampio e specializzato, consolidandone il ruolo di ambasciatore della 
grande tradizione vinicola italiana, con l’inserimento anche nel catalogo di Spirits&Colori.

La recensione di Danielle Callegari, autrice del 
punteggio, ha esaltato la straordinaria qualità 
del Marsala Heritage defi nendolo “Oro liquido, 
un’esperienza sensoriale che cattura il cuore 
e l’anima”. Queste parole rifl ettono la profondità, la complessità e la potenza emotiva 
di questo vino d’eccezione, un simbolo dell’eccellenza enologica italiana.
Un risultato che premia contestualmente il progetto “Heritage – Antologie dei Vini di 
Famiglia” la cui missione è promuovere il Marsala, liberandolo dalla percezione limitativa 
di vino da dopo pasto, dimostrandone la versatilità nell’accompagnarsi a piatti complessi.
Oltre al trionfo del Marsala Heritage 1980, le Cantine Intorcia hanno ottenuto un altro 

successo con il Marsala Heritage Superiore Ambra Dolce 2004, premiato con 98/100 punti.
Anche in questo caso, la descrizione della Callegari è stata carica di emozione: “Un abbraccio 
avvolgente che potrebbe farti piangere nel momento in cui lo lasci andare”. Questo
sottolinea la ricchezza sensoriale e l’intensità di un altro capolavoro fi rmato Intorcia.
Questi riconoscimenti rappresentano il frutto di una tradizione familiare che risale al 1930
e testimoniano la dedizione di generazioni nel valorizzare il territorio di Marsala, una terra 
che ha prodotto vini di qualità ineguagliabile per secoli. Le Cantine Intorcia incarnano un 
equilibrio perfetto tra rispetto per la tradizione e innovazione, sotto la guida di Francesco 
Intorcia, impegnato a portare il Marsala sulle tavole di tutto il mondo.
Con questi premi, le Cantine Intorcia consolidano la propria posizione come ambasciatrici
del vino marsalese, rendendo evidente al mondo l’immensa potenzialità e versatilità 
di questo vino unico.

COMUNICATO STAMPA

Antonio Intorcia e il fi glio Francesco



RASSEGNA STAMPA COMUNICATO STAMPA
Novembre 2024

06

LA NOTIZIA IN BREVE

UFFICIO STAMPA - T. +39.051.4450204 - T. +39.051.6233715 - press@borderlineagency.com
COMMUNICATION & P.R. - MATTEO BARBONI - M. +39.349.6172546 - m.barboni@borderlineagency.com

VINO & DESIGN è un’azienda con sede a Reggio Emilia tra i principali leader del settore della distribuzione vitivinicola. Fondata nel 1999 dall’imprenditore e sommelier olandese Dick Ten Voorde 
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Cascina Penna-Currado nasce nel 2024 da Elena Penna e Luca Currado Vietti, noti per la loro esperienza con l’azienda Vietti, 
ora affi ancati dai fi gli Giulia e Michele, nella cascina del 1554 a Serralunga d’Alba, restaurata per ospitare una produzione 
vitivinicola rispettosa delle tradizioni e del territorio, distribuita da Vino&Design. I vigneti coltivati si trovano a Monforte d’Alba, 
per Nebbiolo, Dolcetto e Barbera, mentre per il Timorasso si lavora sui Colli Tortonesi, adottando tecniche innovative come 
l’infusione a cappello sommerso per un bianco dal carattere unico. L’obiettivo è creare vini autentici e rappresentativi della 

Langa, unendo radici profonde e visione moderna, con un impegno verso la sostenibilità e l’artigianalità. 

UNA RINASCITA INNOVATIVA IN LANGA
Nebbiolo d’Alba, Dolcetto d’Alba, Barbera d’Alba, Timorasso e tra un biennio il Barolo: la sfi da di

Cascina Penna-Currado per dar vita a vini che rifl ettano il carattere di un territorio fortemente identitario

Tra le colline di Langa, a marzo 2024, ha preso vita un nuovo 
progetto vitivinicolo, Cascina Penna-Currado che rappresenta
un ritorno alle origini per Elena Penna e Luca Currado 
Vietti, affi ancati dai fi gli Giulia e Michele. La sede, nell’antica 
struttura cinquecentesca, si estende su una superfi cie di 
2400 mq nel cuore della Langa del Barolo, è dotata di un 
sistema produttivo effi ciente dal punto di vista energetico e 
ambientale. Una scelta di Elena e Luca, forti della lunga 
esperienza nel settore, per fondere tradizione e innovazione,
nel rispetto delle radici della Langa, ma con attenzione ai 
cambiamenti climatici. Una nuova storia familiare fondata su 
valori di autenticità e artigianalità, con l’obiettivo quello di 
creare “vini a trazione Langa”, capaci di rifl ettere la storia e 
l’energia del territorio, mantenendo un’identità 
distintiva e fortemente legata al luogo.
I vigneti di Cascina Penna-Currado sono situati
in località San Sebastiano, a Monforte d’Alba, 
un’area rinomata per la produzione di vini 
rossi di alta qualità. Qui si coltivano il 
Nebbiolo d’Alba, il Dolcetto d’Alba e la 
Barbera d’Alba, per rispettare e valorizzare 
le caratteristiche varietali di queste uve. 
Sui Colli Tortonesi la tenuta coltiva il Timorasso,
un bianco di grande struttura, vinifi cato con 
un processo particolare, simile a quello di 
un rosso, grazie a un’infusione delicata a 
cappello sommerso. Un approccio innovativo 
che rifl ette il desiderio di esplorare le potenzialità 
del vitigno e di ottenere vini bianchi di notevole 
profondità. I rossi, invece, vengono affi nati in 

acciaio e successivamente in botti di rovere di Slavonia di grandi dimensioni, rispettando la purezza del frutto 
e valorizzandone la complessità aromatica.
Occorre invece ancora un biennio per il Barolo, le cui parcelle si trovano su alcune delle Menzioni Geografi che Aggiuntive 
(MGA) più prestigiose dell’areale, tra le migliori della zona. 
I vini sono disponibili nel prestigioso catalogo di Vino&Design per essere apprezzati da un pubblico specializzato, 
consolidando il ruolo di ambasciatore della grande tradizione vinicola italiana dell’azienda di Reggio Emilia punto di 
riferimento assoluto nel settore della distribuzione di alta qualità.

COMUNICATO STAMPA
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